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EL CENTRO RIOJANO Y SU PASION
POR LA TAUROMAQUIA

Cuando hablamos del mundo taurino, rapidamente pensamos en los toreros,
en las plazas de toros o en los ganaderos que cuidan con mucho mimo a las
reses bravas en las dehesas, esos peculiares ecosistemas existentes en la
peninsula ibérica. Pero existen otros muchos entes, que desde la periferia
ayudan a difundir la tauromaquia, a promulgar unos valores que son
esencia de nuestra cultura y de nuestro pais, frente a la acritud mostrada
ante la misma, a veces llevada a cabo con gran vehemencia, desde distintos

sectores de la sociedad.

D. José Antonio Rupérez Cafio y D. José Marfa Alvarez del Manzano ex
alcalde de Madrid

& S dedde otro punto de vidta

El mes de Octubre ha sido muy
intenso para los intereses de
nuestra Casa en lo que
respecta a esta materia. El dia
21, el Club Financiero Génova,
una de las entidades
madrilefias referentes en las
areas financiera, empresarial y
del sector taurino, concedié al
Centro Riojano de Madrid el
galardon a la empresa o
entidad mas destacada en la
defensa de la fiesta, por la labor
e implicacibn en todo lo
relacionado con la
tauromaquia. Un galardén, que
premia a su vez una trayectoria
que desde hace afios llevamos
realizando en salvaguardar sin
complejos el mundo del toro.
Recogi el premio de manos de
D. José Marfa Alvarez del
Manzano, ex alcalde de Madrid
y gran aficionado a las ferias
de las distintas plazas
espafiolas.



Una labor a la que han
contribuido distintos
presidentes de la entidad
riojana. Asi en el en el
afio 2000 Eugenio Mazén
cre6 y sentd las bases,
junto a Vidal Pérez
Herrero, de lo que hoy en
dia se ha convertido en
uno de los mas

prestigiosos trofeos
taurinos: el Rioja y Oro.
Posteriormente siguié
con dicha faena

Crescencio Loépez de
Silanes, para continuar
Pedro Lépez Arriba en su
mandato al frente de la
Casa. Un reconocimiento
del que nos sentimos
altamente orgullosos de
recibir, compartiendo
entrega junto a otros
galardonados en las
distintas disciplinas,
como Francisco Rosell,
Director del Periédico “El
Mundo®, el diestro Curro
Diaz, o el ganadero
recientemente fallecido D.
Fernando Domecaq.
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De izquierda a derecha José Antonio Rupérez Cafio, presidente del
Centro Riojano de Madrid y el diestro murciano Paco Urefia



Al dia siguiente se invirtieron los papeles y fue el Centro Riojano quien entregé su reconocido
galardén, el XVII Vestido de luces Rioja y Oro, altamente cotizado entre los toreros, que
brillaba por todo lo alto expuesto y reposando sobre una silla como viene siendo tradicién,
formando parte del ritual que nuestra entidad ha adoptado con el paso del tiempo. Un trofeo
que nace con la intencién de reivindicar la denominacién ‘Rioja’ para referirse al traje de luces
del color del vino tinto. El diestro murciano Paco Urefia fue el gran protagonista de la tarde
noche en Serrano 25, claro ganador del terno color Rioja, como asi lo decidié el amplio jurado
de este trofeo bajo votacién el pasado mes de Junio, por su excepcional faena al sexto toro de
la tarde del 15 de Junio, con toros de la Ganaderia de Victoriano del Rio.

José Antonio Rupérez Cario,

Madrid, Plaza de toros de las Ventas

Muchas veces se cuestiona acerca del devenir de la fiesta nacional,
soy consciente que no esta pasando por el mejor de los momentos,
pero lo que si que puedo decir es que desde el Centro Riojano
seguiremos cogiendo al toro por los cuernos y trabajando en defender
los valores de la tauromaquia y la promocién de la misma, apoyandola
en la medida que podamos para que ésta no decaiga, deseando en
todo momento que se consiga respetar sus valores ante las numerosas
campafias de acoso y derribo. Me quedo con un importante aspecto y
que puede ser un indicador muy positivo del futuro que le espera, y es
el gran nimero de aficionados jévenes que estuvieron presentes en la
entrega del trofeo en el Club Financiero Génova, un sintoma que
evidencia un cambio generacional en el graderio de las plazas, un
respaldo por parte de un segmento de la sociedad que viene pisando
fuerte, atraido en muchos casos por la nueva hornada de jévenes
toreros que han aparecido en los dltimos tiempos, como Andrés Roca
Rey, Roman o Ginés Marin, y que pronto se han convertido en figuras
del toreo internacional.

Presidente del Centro Riojano de Madrid
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D. MANUEL DUENAS LOPEZ
TESORERO. RESPONSABLE DE LA COMISION JURIDICO-
ADMINISTRATIVA DEL CENTRO RIOJANO DE MADRID



PREMIOS ALIMENTOS DE ESPANA
2018 Y VISITA DEL MINISTRO
PLANAS A LA RIOJA

El pasado dia 8 de octubre se celebré en el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, el acto de entrega de los
premios Alimentos de Espafia 2018, como reconocimiento a la
labor de empresas y profesionales, que se han distinguido por
producir, ofrecer y divulgar los alimentos de calidad espafioles.

Los premiados

han sido :

PREMIO EXTRAORDINARIO :
PARADORES DE TURISMO DE ESPANA, S.ME. S.A.

PREMIO A LA INDUSTRIA ALIMENTARIA :
CALIDAD PASCUAL, S.A.U. MADRID

ACCESIT A LA INICIATIVA EMPRENDEDORA :
SORBOS MJV, S.L.BARCELONA

PREMIO A LA PRODUCCION ECOLOGICA :
BIOGRAN,S.L.PARACUELLOS DEL JARAMA (MADRID)

PREMIO A LA INTERNACIONALIZACION ALIMENTARIA :

NORTE EXTREMENA DE TRANSFORMADOS
AGRICOLAS, S.A. PLASENCIA (CACERES)

PREMIO A LA PRODUCCION DE LA PESCA Y DE LA
ACUICULTURA :
EUROCAVIAR, S.A. CEUTI (MURCIA)

PREMIO A LA COMUNICACION :
ORGANIZACION INTERPROFESIONAL DEL OVINO Y
EL CAPRINO,INTEROVIC. MADRID

PREMIO A LA RESTAURACION :
RESTAURANTE ZUBEROA, S.L. OIARZUM (GIPUZROA)

~alimentosdeSpand

Ademas se entregaron los galardones

premios

Alimentos de Espafia, mejores aceites de oliva

virgen extra, campafia 2018-2019 .

PREMIO ESPECIAL Y PREMIO FRUTADO VERDE AMARGO :
EXPLOTACIONES JAME, S.L.VILLAGORDO (JAEN)

PREMIO FRUTADO VERDE DULCE :
SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA
SAN VICENTE, MOGON (JAEN)

PREMIO FRUTADO MADURO :

SANTISIMO CRISTO DE LA MISERICORDIA,
SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA, JODAR (JAEN)
DOP SIERRA MAGINA

También se ha galardonado en la categoria premios Alimentos de
Espafia, mejor jamén 2018.

PREMIO JAMON SERRANO U OTRAS FIGURAS DE CALIDAD
RECONOCIDAS :

JAMON "VALLEJO" IGP JAMON DE TREVELEZ. JAMONES
VALLEJO, S.L. TREVELEZ (GRANADA)

PREMIO JAMON DE BELLOTA IBERICO :
JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO"MONTE NEVADO ANADA

2014".JAMONES SEGOVIA, S.A. CARBONERO EL MAYOR (SEGOVIA)

Y por altimo,premio Alimentos de Espafia mejor vino 2019 a :

PREMIO MEJOR VINO :

VINO "FINO CAPATAZ SOLERA DE LA CASA', DOP MONTILLA-MORILES.

BODEGAS ALVEAR S.A. MONTILLA CORDOBA




Y el 10 de octubre el Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacién visité La Rioja donde
subrayé, nuevamente, la unidad del gobierno, las comunidades auténomas y los
representantes del sector en defensa de nuestros intereses frente al anuncio de aumento de
aranceles por parte de EE.UU, a alguno de nuestros productos, postura que mantendra en
su préxima visita a Bruselas.

RIOJA™

CONSEJO REGULADOR Jmame s

HELAN RLIFE aliy

Durante su estancia, el Ministro Planas, ha visitado el Complejo Cientifico Tecnolégico de
la Universidad de La Rioja, tras lo cual se ha reunido con el Consejo Regulador de la
D.O.Calificada Rioja y ha participado en el acto de entrega de los reconocimientos oficiales
de los 84 vifiedos singulares de esta denominacién, que suponen un paso mas en el
reconocimiento de estos vifiedos desde un punto de vista agronémico y geoldgico. Estos
vifiedos singulares suman 155 hectareas y conforman las vifias mas especiales de la

denominacién, que cuenta con un total de 65.000 hectareas.

Asi mismo ha reconocido la excelencia de estos vifiedos historicos, en
muchos casos centenarios, como una apuesta por la calidad y la
autenticidad, gracias al trabajo y la dedicacién de los viticultores. Por
altimo, el Ministro ha agradecido al presidente del Consejo Regulador de
la D.O Calificada Rioja, la celebracién de este acto de valorizacién de los
84 vifiedos singulares de esta denominacién.

José Romera

Economista y consultor

Asoc. Espariola de Periodismo
L ST it ot puents de vidta Escritor del Vinoy catador de la guia REPSOL
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De izq. a drcha. D. Francisco Javier Riafio Benito, D. Francisco Rosell director del Diario El Mundo,
Dfia. GLoria Martinez-Manso Tricio, D. José Antonio Rupérez Cafio

El 21 de octubre, se hizo entrega de la XVIII Edicién de
Premios Taurinos del Club Financiero Génova, donde
concedieron al Centro Riojano de Madrid el premio a la
«Empresa o Entidad mas destacada en la defensa de la
Fiesta Nacional», galardén recogido por su presidente José
Antonio Rupérez Caifio, en representacion de la entidad. Se
premia asi la labor del Centro Riojano por la divulgacién y
la defensa de la tauromaquia, asi como por el gran nimero
de actividades que lleva a cabo anualmente relacionada con
ella.
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"RIOJAgtierra de toros"

Paco Urena se viste de Rioja y Oro

El pasado 22 de octubre se celebré en el Centro Riojano la entrega del
Trofeo “Vestido de Luces Rioja y Oro’ al maestro Paco Urefia, como
triunfador de la Feria de San Isidro 2019.

En su afan por defender y
promocionar la tauromaquia,
el Centro Riojano de Madrid
ha celebrado un afio mas, y
ya van 16, su famoso Trofeo
“Vestido de Luces Rioja y
Oro”. Un singular y valorado
premio que empezé en el
afio 2000 con José Pacheco
‘El Califa’ como triunfador, y
gue en esta ocasion, ha
recaido en el torero murciano
Paco Urefia, elegido por
unanimidad del jurado
durante su tradicional cena
de fraternidad, gracias a su
toreria y pundonor
demostrados en la pasada
Feria de San isidro de
Madrid, y en especial por el
recuerdo que nos dej6 a
todos los aficionados que
tuvimos la suerte de verle
aquella tarde del 15 de junio
en la que el Maestro sali6 a
hombros tras cortarle las dos
orejas al dltimo toro de
Victoriano del Rio.

La XVI Edicion se celebr6 en
los salones de la Sede Social
del Centro Riojano de Madrid,
y contdé con la presencia de
D. José Luis Rubio
Rodriguez, Consejero de
Transicion  Ecologica  del
Gobierno de La Rioja, D.
José Antonio Rupérez Cafio,
Presidente del Centro Riojano
de Madrid, D. Javier Garcia
Ibanez, Alcalde de Arnedo, D.
Vidal Perez Herrero,
Secretario del jurado Rioja y
Oro, asi como miembros del
Jurado e invitados vy
aficionados taurinos.
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El secretario del Jurado, Don
Vidal Pérez, leyo el fallo que
a continuacion se transcribe,
acordado el dia 19 de junio
de 2019 por todos los
miembros del Jurado:

“Considerando los festejos
taurinos celebrados en
Madrid, con motivo de las
Fiestas de San |Isidro
incluyendo las denominadas
Feria de la Comunidad, y
Feria del Aniversario, con
inclusion de las corridas de la
Prensa y la Beneficencia,
celebradas en 2019, a
excepcidon de las corridas de
rejones, ha resuelto por
unanimidad otorgar el XVII
Trofeo Vestido de Luces
Rioja y Oro, al Diestro PACO
URENA por la excepcional
faena realizada al sexto toro
de la tarde, de la Ganaderia
de Victoriano del Rio, en la
corrida celebrada el 15 de
junio de 2019".




"RIOJAgtierru

El Trofeo “Vestido de Luces Rioja y Oro”
se cre6 en 2000, cuando surgié como
una propuesta para reivindicar el
nombre del Rioja y designar el color del
vino tinto en los trajes de luces. Una
denominacién espafiola y no extranjera
como ‘color Burdeos, que asi se le
conocia por aquel entonces al citado
traje. Ideada por el industrial riojano
José Pedro Orio Cunchillos y los
especialistas en marketing y
conocedores del Arte del Toreo D.
Antonio Briones y D. Vidal Pérez
Herrero, siendo éste ultimo quién pusé
en marcha este singular Trofeo, un
vestido personalizado para cada torero.

Toreros como José Tomas, Jose Maria
Manzanares, el maestro Espld, Alejandro
Talavante, Miguel Angel Perera, Julian
Lopez “El Juli” o el triunfador de la
pasada edicién, Octavio Chacén, son
algunos de los elegidos en enfundarse
este precioso vestido que representa el
color del vino de la Rioja. Un
reconocimiento que en el afio 2013
quedé desierto por primera vez en su
historia, y durante los afios 2003, 2004,
2005 no celebré edicién. Asi que, le
deseamos al Maestro Urefia que le dé
mucha surte en su trayectoria como
figura del toreo y que siga toreando con
esa verdad que le caracteriza y que
tanto nos emociona.

./.@
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Guzman Conde Rios
Aficionado taurino y miembro del Jurado
“Trofeo Vestido de Luces Rioja'y Oro”
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San Gregorio

Ostiense, su ermita,

su fuente,

su lavadero y su
ogrono

Cofradia de

A mi, san Gregorio, sobre todo me ‘huele’ a perras gordas y perrillas y ahora mismo se lo
explico. El recuerdo mas antiguo que tengo de la ermita del santo en la Ruavieja es haber
pasado por alli con alguna de mis dos abuelas y haber echado por entre las rejas de la
puerta alguna moneda. Después me asomaba o dicha puerta -entonces la rejo no tenia el
cristal que tiene ahora-, y podia ver el suelo lleno de monedas, sobre todo de perras gordas
y perrillas, es decir de diez y cinco céntimos de peseta, de aquellas de aluminio con un
caballo y un guerrero que rememoraban nuestro glorioso pasado ibero. Después me fui a
vivir fuera del Casco Antiguo, a ‘las afueras’ que decian entonces y yo me tocod poco pasar

por alli.

Otro recuerdo que tengo de esta ermita es del
afo sesenta y ocho. En el Club del Aprendiz
se organiz6é un concurso de fotografia y los
hermanos Espiga -Rafa y Alejandro-, amigos
mios, consiguieron que alguien les dejara una
maquina de fotos. No recuerdo quién, lo mas
seguro es que fuera algan familiar. Y nos
fuimos los tres a sacar fotos con ella por el
Casco Antiguo. Yo saqué dos fotos de la
ermita, una va en este libro. Ademas creo que
con ella me dieron un tercer premio o un
accésit, tampoco lo recuerdo bien. Lo que si
sé es que el premio era media docena de
pasteles que nos comimos entre toda la
cuadrilla.

Afos més tarde, hacia el otofio de 1988 y con
la ermita practicamente derrumbada desde
hacia unos diez afios, el Rotary Club de
Logrofio se propuso reconstruirla, dado el poco
interés que el Ayuntamiento habia puesto
hasta entonces para su reconstruccion y dada
también mi vinculacion con el Rotary Club de
Logroio, que aunque no pertenezco al mismo,
colaboré con ellos en la realizaciéon de un
dibujo de la ermita con el cual posteriormente
se realiz6 un cartel para la campafia que
hicieron de reconstruccion de la ermita. Yo, por
mi parte, doné mi obra, como no podia ser de
otra manera.

Asi que cuando un grupo de amigos, todos
ellos vinculados con el arte, la cultura y las
tradiciones de nuestra ciudad, decidimos crear
una Cofradia para potenciar todo esto. Sin
ponernos de acuerdo, se nos ocurrié que el
mejor nombre era Cofradia de San Gregorio
de Logrofio. Parecia como si alguien nos
hubiera estado ‘soplando’ detras de la oreja
dicho nombre, pues como digo, la propuesta
vino de diferentes futuros cofrades y sin
haberlo hablado previamente.

Taquio Uzqueda



A finales de 2015 creamos la Cofradia y a
primeros de 2016 la presentamos en sociedad
en nuestra sede, el Café Moderno. Parece ser
gue no hemos sido los primeros, ya que el
ilustrisimo sefior don Gaspar de Miranda,
obispo de Pamplona, en un libro sobre san
Gregorio Ostiense impreso en 1754, escribe:
“El fundamento de esta tradiciéon es la grande
antigedad que tiene la insigne Cofradia de
San Gregorio Ostiense fundada en su iglesia:
es tan antigua, segun asienta el Maestro
Salazar, que se hallaba erigida por los afios de
1298 y esta misma Cofradia y sus
Constituciones se confirmaron por el obispo
Sixto V en el afio de 1587”. Con lo que tenemos
una larga y antigua tradicion.

San Gregorio fue un monje benedictino,
cardenal y obispo del puerto italiano de Ostia.
Enviado por el Papa Benedicto IX a nuestra
region, llegdé a Navarra cuando Najera era su
capital. Recorrié toda la ribera de La Rioja y
Navarra y con sus oraciones y plegarias
bendiciendo los campos y las aguas, consiguio
erradicar la plaga que asolaba estas tierras.
Murié en Logrofio el 9 de mayo de 1044. Sus
restos estan enterrados el Sorlada, un pueblo
de Navarra cercano a Logrofio. En Logrofio, ya
en el siglo XVI, encontramos algin dato de la
existencia de dicha ermita, pero va a ser en el
siglo XVII con la intervencion de D. Alonso
Bustamante y Torreblanca, reconstruyendo la
capilla o ‘Casa de san Gregorio’, el momento en
gue en el arco de la entrada se colocara la
inscripcion que hoy podemos seguir viendo y
que dice: “ESTA ES LA DICHOSA CASA EN
QUE VIVIO SAN GREGORIO Y MURIO EN
ELLA EL ANO 1044 HALLANDOSE A SU
MUERTE SANTO DOMINGO DE LA CALZADA
Y SAN JUAN DE ORTEGA SUS DISCIPULOS.
Y A HONRA Y GLORIA SUYA HIZO HACER
ESTA CAPILLA D. ALONSO DE BUSTAMANTE
Y TORREBLANCA REGIDOR PERPETUO DE
ESTA CIUDAD, CUYAS SON LAS CASAS Y SE
ACABO ANO 1642,

En el Camino de San Gregorio que circunvalaba la muralla de
la ciudad de Logrofio por su lado norte, existi6 desde muy
antiguo una fuente y un abrevadero llamados también de San
Gregorio. A los mismos se accedia por unas pequefias rampas
laterales a un camino empedrado que usaban tanto las
caballerias como las personas para acceder a dicha fuente y
abrevadero. Entre esta y el Puente de Piedra existio también el
lavadero de San Gregorio. En los siglos XVIIl y XIX, las mujeres
se reunian a lavar la ropa a la orilla de un rio, un arroyo, en las
acequias, pozos o en las fuentes, ya que en las casas no habia
agua corriente. En Logrofio ademas del rio Ebro y el ‘Ebro
chiquito’, existio6 desde finales del siglo XIX y hasta casi
mediados del XX, el lavadero de San Gregorio que recogia el
agua del ‘Ebro chiquito’ pero que era mucho méas cémodo que
este para lavar. Los antiguos lavaderos, ademas de un sitio de
trabajo, eran puntos de encuentro y de tertulia para las mujeres
del lugar. Las mujeres alli reunidas, ademas de lavar,
cantaban, contaban historias y se ponian al dia de los sucesos
de la vida cotidiana de su pueblo o ciudad. Todo esto
desaparecio a mediados del siglo pasado.

Recientemente a la Cofradia de San Gregorio de Logroiio, la
cual tengo el honor de presidir, el alcalde de nuestra ciudad,
Pablo Hermoso de Mendoza, nos entregd la llave de la ermita
para que pueda ser abierta todos los primeros sabados de
cada mes y que pueda visitarse, ya que hasta ahora estaba
cerrada, lo que es otro logro de nuestra Cofradia.

Taquio Uzqueda
Cofrade Mayor de la Cofradia de San Gregorio de Logroiio






PRESENTACION DE “30 ANOS

DE PERIODISMO CALLEJERO”

¢| DEL PERIODISTA RIOJANO
| ANTONIO MARTIN ESCORZA

El 14 de Octubre se presenté en el Centro
Riojano de Madrid el libro de las
memorias del periodista riojano Antonio
Martin Escorza, titulado “50 afios de
periodismo callejero”. Participaron en la
presentacion Diego Iturriaga, Director
General de Cultura del Gobiermo de La
Rioja, José Antonio Rupérez Caiio,
Presidente del Centro Riojano de Madrid,
Judit Arteaga, responsable de la Editorial
Sinindice, Maria Antonia San Felipe, ex
alcaldesa de Calahorra y escritora, mas el
propio autor. Antonio Martin Escorza es
un periodista de agencia que trabajé
principalmente en la agencia EFE, desde
donde ha sido testigo en directo de los
grandes cambios de la historia de Espafia.
Ha sido tertuliano en la cadena SER, y
miembro del Consejo de Administracién
de Telemadrid. En su libro, nos cuenta la
historia reciente de nuestro pais a través
del prisma que ha vivido bajo su
profesion de periodista y en la que el
lector podrda encontrarse muchas
anécdotas de las que se nutre el libro. La
presentacion contd con varios asistentes
de excepcién como el ex alcalde de
Madrid y ex presidente de la Comunidad,
Alberto Ruiz Gallardén.
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LA COFRADIA DE SANTA MARIA DE VALVANERA DE
MADRID REUNE EN LA CAPITAL DE ESPANA A COFRAD{AS

DE TODA ESPANA.

‘

El pasado Sabado 19 de Octubre tuvo lugar en Madrid un sencillo acto que, a
iniciativa de la Real, llustre y Pontificia Congregacion de Nuestra Sefiora de
Valvanera de Madrid, juntd a diferentes Cofradias, Asociaciones y Capitulo que
veneran a la Patrona de La Rioja.

Aprovechando la celebracién del madrilefio Triduo anual, tuvo lugar una Santa
Misa en la Real Iglesia de San Ginés de Arlés de Madrid -donde se venera la
imagen de Santa Maria de Valvanera- presidida por el lltmo. y Excmo. Sr. Obispo
de Osma-Soria, D. Abilio Martinez Varea y concelebrada por los M.R.P.P. Agustin
Marfa Prado, Prior del Monasterio de Valvanera, Carmelo Lopez Aladro, Jesus
Madrigal Terrazasy el Parroco, M.R.P. Antonio Hernan Gémez.

Asistieron a la celebracién la Congregacion de Valvanera de Barcelona, la
Congregacion de Valvanera de Sevilla, la Congregacion de Valvanera de Nebra,
los Amigos de Valvanera, el llustre Capitulo de Caballeros de Valvanera y los
Amigos de San Millan.

Finalizada la Santa Misa tuvo lugar la imposicion de Medallas de la Cofradia de
Madrid por parte del lltmo. Sr. Obispo a los nuevos congregantes.
Posteriormente, en el Centro Riojano de Madrid y tras la bienvenida de su
Presidente, D. José Antonio Rupérez Cafio, se presentaron las diferentes
Cofradias y Asociaciones al resto de participantes en el Salon Gonzalo de
Berceo.

Se dirigieron al publico asistente el Presidente de la Congregacion de Madrid,
Excmo. Sr. D. José Antonio Escartin Ipiens, el Prior de Valvanera, P. Agustin
Prado, la Hermana Mayor de la Congregacion de Sevilla, Dofla Maria Dolores
Gurria, Don Federico Segarra en representacion de la Congregacion de
Barcelona, Don José Vidal Otero, por parte de la Cofradia de Nebra (Galicia),
Dofia Marta Ciriza en representacion de la Asociaciéon de Amigos de Valvanera,
D. José Luis Cayuela, Presidente de los Amigos de San Millan y cerr¢ el acto el
lltmo. Sr. D. Emilio Ganuza Bacaicoa, Presidente del Capitulo de Caballeros de
Nuestra Sefiora de Valvanera.

Finalizo la celebracion con un vino espafiol y un almuerzo de Hermandad en el
propio Centro Riojano.

El motivo de esta celebracién ha sido confraternizar, unir y poner en comun
proyectos entre las diferentes Congregaciones de Valvanera y tratar de hacer
itinerante cada afio esta iniciativa en las diferentes sedes.

Santa Maria de Valvanera, Patrona de La Rioja y los Cameros, tiene
advocaciones en diversos lugares de Espafia y del Mundo -especialmente en
Iberoamérica-, con Cofradias y Congregaciones que datan en muchas ocasiones
desde el Siglo XVIII.

Conocer la existencia de todos estos lugares donde se la venera y el apoyo
mutuo entre Cofradias es precisamente lo que ha dado lugar a organizar esta
Celebracion.

Enrigue Martinez de Toda Martine
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\;f@ B //
Se trata de la décima
publicacién de este escritor
vizcaino, tan acostumbrado
a dar a conocer sus obras
de forma directa, vecino de

Haro y enamorado de las
tierras riojanas.

El dia 9O de octubre, en el salén La Lengua del Centro Riojano en Madrid, abri6 el acto ante los
asistentes el presidente José Antonio Rupérez Cafio, presentando a Ainara. G. Alava y a Sergio. H.
Lépez-Pastor, como gerentes de la reciente entidad cultural Literaria Kalean-literatura en la calle.
Esta entidad acoge tres lineas narrativas: una de ficcion, otra de no ficcién y la de literatura infantil
y solidaria.

Y es en la linea de ficcién en la que se establece “La criadora”.

Han sido cinco largos afios de documentacion, escritura y correccidn, los que han servido para que
viera la luz esta obra ambientada en La Rioja y concretamente en Haro y sus calados. Porque, sin
querer desvelar qué es esa criadora, el autor expuso que tiene mucho que ver con los vinos. Se define
como una misteriosa sombra que merodea desde tiempos inmemorables por los abstrusos calados
de la ciudad riojaltefia y que posee un insélito método que es capaz de elevar los vinos
mundialmente famosos de la zona, al grado de la sublimidad.

A partir de este fondo narrativo se erige un emporio vitivinicola que surge de dos puntos bien
conocidos de la ciudad: uno de ellos es un pequefio calado de la calle Las Cuevas y el otro es el
conocido namero 71 de La Ventilla, donde estuvo ubicada la bodega Martinez Lacuesta durante 107
afios. Es el afio que viene, en 2020, cuando celebrara su 125 aniversario.

La trama, a medida que va caracterizando a sus personajes, desvela, a través de sus mas de 600
paginas, una historia que da comienzo a finales del SXIX para llegar hasta nuestros dias. Siempre
entre bodegas situadas en un entorno riojano enmarcado por las Sierras Cantabria y La Demanda.

La historia realizara giros vivenciales por todo el globo para volver a La Rioja y embaucandonos al
misterio, a las relaciones enfermizas de algunos de sus protagonistas, a las envidias, al poder y la
pasién por las excelencias de los vinos riojanos. Una narrativa que engancha desde sus primeras
paginas y que empodera, mas si cabe, la pequefia pero emblematica comunidad de La Rioja.

El autor agradeci6 la asistencia a los presentes y la colaboracién de la bodega Martinez Lacuesta,
asi como el apoyo a la edicién del Gobierno de La Rioja y al Centro Riojano en Madrid, por tener
siempre las puertas abiertas a estas y muchas mas iniciativas culturales.

S. H. Lopez-Pasto
Socidlogo y escritor

19



Emilia Zaballos
Quién eres?

Soy una persona gue no me ha
gustado pasar desapercibida.
En esta vida todo lo que no

hace ruido, no se deja ver vy
que no se da a conocer al final

no existe. Creo que las
personas que tenemos la
posibiidad de cambiar el
mundo o de hacer cosas muy
diferentes debemos estar con
toda la visbilidad que elo
requieren. Esto permite que
otras personas si piensan igual
se sumeny de esa manera se
consigue ser fuertes y se
consigue lo que se esta
persiguiendo. Emilia Zaballos
es una mujer fuerte, valiente,
que no se rinde ante nada,
que si la quieres retar solo
tienes que decirle que cambiar
algo injusto no se puede o es
imposible y a partir de ese
momento se centrara en
demostrar que desde la
perseverancia todo se puede
conseguir, maxime si es bueno
para la socedad o para
determinadas personas.  En
definitiva, Emilia Zaballos es una
Juana de Arco del siglo XXI.

La persona, con bases sdlidas,
donde los principios y los
valores se respetan por
encima de todo porque es lo
que me inculcd mi familia, a
quien le debo todo lo que soy
especialmente a mimadre y a
mi padre y a mi hermana que
siempre en un segundo plano
ha sabido darme el apoyoy la
sostenibiidad que necesitaba
para conseguir mi éxito .

El personaje, que es alguien
potente fuerte, valiente, que no
le da miedo decr lo que
sientes y lo que piensas si
considera que con eso ayuda a
muchas personas. Que ama la
accoén, por qué no hay otra
forma de conseguir las cosas.

Presidentay Fundadora de la Fundacion Zaballos para la Defensa de los Derechos Constitucionales Doctora
en Derecho | PADE-IESE

éQué es la Fundacion Zaballos?

La Fundacion Zaballos no es solamente una asociacion o una
organizacion. Para mi es mi misién de vida. Hace afios que
tomé la decisiéon de que Dios y el Universo habian sido
generosos conmigo a lo largo de mi actividad profesional, que
empecé con 22 afios. En un momento de mi vida decidi que
habia devolver parte de todo eso, que a mi se me habfa dado
a la sociedad porque se lo merecia. La misma sociedad que
me habia dado la oportunidad de brillar y triunfar en mi
profesién como abogada, y me iba dando el reconocimiento
que todos esperamos, y por eso, tenia que ser generosa. En
el afio 1997, me hago cargo de la defensa del asesino de
Anabel Segura y observo que la sociedad tiene muchas
carencias, que la justicia no funciona ni cubre las necesidades
que todos los ciudadanos, cuando tenemos un problema,
esperamos de ellay eso me lleva a ser inconformista.

Es en ese momento cuando decido que lo mejor que puedo
hacer es poner en marcha una organizacién que, sin animo
de lucro, luche para de una forma u otra ayudar a las
personas que lo necesitan cuando algunos de sus Derechos
Fundamentales se ven violados o no defendidos.

éD6nde quieres llegar con la
Fundacion Zaballos?

No quiero ponerla limites. Lo que quiero es que persista y
perdure en el tiempo porque en el fondo, reitero, es una
forma de ayudar a todas las personas que sufren o que se
encuentran afectados, directa o indirectamente, por una mala
regulacion; por la mala aplicacién de una ley; porque no se
tiene en cuenta la situacion en la que se desarrollan
determinadas actividades... Todo ello me ha llevado a darme
cuenta que hay que darles voz a las personas que sufren
determinados problemas y que esa voz se escuche en todas
partes. As{ es como se puede conseguir el cambio.

No tolero la protesta sin accion. Es facil criticar, es facil hablar
de lo que no nos gusta, es muy cémodo decir y no hacer
nada sin darnos cuenta que solo desde la acciéon podemos
cambiar las cosas.

éQué cosas destacadas
importantes se han hecho
desde la Fundaci6én

Zaballos en estos mas de 23
anos?

No se trata de cosas grandes, importantes... se trata de cosas
necesarias e imprescindibles para que determinados sectores

que sufren un problema o un perjuicio encuentren una
solucion.

Dar voz a un problema y gestionarlo aportando soluciones
hace que los perjudicados sientan que son importantes y que
a alguien le importa realmente lo que a ellos les estd pasando
y que alguien se va a ocupar de darle una solucion.

éQué te aporta la Fundacion
como mision de vida?

Para mi es una forma de dejar mi legado a la sociedad
cuando no esté aqui. Amo mi profesiéon y me ha permitido
vivir de ella y ayudar a muchisimas personas y a la vez
disfrutando y ejerciendo como una buena jurista y buena
letrada.
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Cada gestion que realizo desde la Fundacion Zaballos , donde
la compensaciéon no es la econémica, lo que recibo es el
agradecimiento de las personas que ayudo y los sectores que,
tras verse perjudicados, encuentran una solucién. Eso me
compensa mucho mas que todo el oro del mundo.

¢Como ha subsistido la
Fundacion a lo largo de
estos 23 afnos?

No ha sido facil ya que ha dependido Unica y exclusivamente
de mi y de lo que he aportado econdémica vy
profesionalmente... y del apoyo de muchas personas que, en
este tiempo, han creido en el proyecto y que existla una
solucién y esa solucién pasaba por el compromiso de querer
cambiar lo que existia por algo mucho mejor, que aportara
tranquilidad a los ciudadanos que se vefan afectados por un
problema.

El no recibir ayudas, subvenciones, etc... me ha permitido ser
libre y convertir mi suefio en realidad, es decir, no debo
favores a ningun partido politico ni a ninguna organizacion ni
administracién, por eso no me caso con nadie y si alguien
necesita mi ayuda puedo prestarsela sin ningin tipo de
prejuicio, compromiso o deuda que tenga que pagar o
cumplir, salvo el compromiso que adquiero con la persona o
el grupo de afectados que he decidido ayudar.

éPor qué no hay mas
informacion sobre toda la
labor que ha realizado la
Fundacion Zaballos a lo
largo de estos 23 anos con
tanto éxito?

El estar detras de grandes proyectos, impulsarlos, apoyarlos y
contribuir a su éxito, ha sido precisamente lo que me ha
permitido ser independiente, no deber favores a nadie y que a
una Fundacién como esta , para la defensa de los Derechos
Constitucionales ,no se la vincule a ninguna ideologia,
creencia, dogma......

éCudles son los proyectos
de la Fundacion Zaballos a
corto-medio plazo?

Hay cosas que, analizando la sociedad actual, nos preocupan
mucho y para eso existen comisiones que se van a centrar
en la gestion de cada uno de ellas. Temas tan importantes y
necesarios de regular como puede ser la eutanasia 0 muerte
digna, la prision permanente revisable , la gestacion
subrogada, una buena ley de mecenazgo...

El exceso de regulacion es malo pero la falta de regulacion es
peor. SOlo desde el conocimiento directo de un
comportamiento que se esta produciendo en la sociedad, y
que la misma pide que se tenga en cuenta y se regule, nace
nuestra ayuda.




Mi trayectoria profesional ha
venido marcada por asumir
defensas en grandes asuntos
muy medidticos, asuntos de
mucha repercusion mediatica
Tanto en delitos econdmicos
como delitos de sangre como
delitos contra la salud publica
etc. y lo de delincuentes de
altisimo nivel o de delincuentes
que han cometido graves
delitos tanto econdmicos, como
delitos de sangre, contra la

salud publica, violencia
machista etc. ... al estar los
medios  de  comunicacion

pendiente de ellos me han
dado mucha visibiidad y me
han ayudado a ser un gran

referente para muchos
profesionales (mujeres vy
hombres).

Siempre  voy a estar

tremendamente agradecida a
los medios de comunicacion, les
he dado siempre el maximo
respetoy ellos me lo han dado
a mi. Creo que mutuamente
tenemos mucho que
agradecernos.

Solo desde el equilibrio entre la
persona y el personaje, entre la
parte material/terrenal y la
parte espiritual/emocional, se
puede consegur el éxito
disfrutando durante su
consecucién.  Amar lo  que
haces en cada momento te
permite ser feliz en tu vida
personal y profesional y eso al
final crea un entorno agradable
para las personas que te
rodean. Solo desde ser feliz
puedes hacer felz a los de
demas, no se puede dar lo que
no se tiene y esa ha sido mi
maxima a lo largo de mivida y
del ejercicio de mi profesién.

éCudles son los principales
obstaculos que se
encuentra la Fundacion
Zaballos para la
consecucion con éxito de
sus proyectos?

Fundamentalmente la falta de ayudas; también la falta de
reconocimiento; la falta de apoyo y de implicacién de mas
personas en proyectos que, una vez resueltos, nos benefician
a todos; la falta de compromiso de la gente cuando hay que
enfrentarse a una situacién que no es Legalmente correcta o
no es adecuada. Solo cuando nos afecta a nosotros
directamente somos capaces de implicarnos y de luchar para
que las cosas cambien. Mientras , estamos acomodados y
nos parece que ese problema nunca sera el nuestro, hasta
gue nos pasa.

éQué sectores son los mas
comprometidos con los
objetivos de la Fundacion y
han colaborado con ella
para su éxito a lo largo del
tiempo ?

Mi agradecimiento siempre lo tendran los artistas: pintores,
musicos, escultores.. Sectores que les cuesta mucho mas
sobrevivir -porque es dificil triunfar para esos profesionales-
pero son los mas generosos, los que mas ayudan en una gala
benéfica, ellos ponen desinteresadamente su arte, su trabajo y
su amor por querer cambiar las cosas que no funcionan.
Especialmente, quizas, porque en sus genes esta el sofiar de
forma utdpica en una sociedad perfecta, donde todo es bello
y armonioso, y de ahi su compromiso con todas las
fundaciones, asociaciones y organizaciones que, sin &nimo de
lucro, luchan por una sociedad mejor.

Hay una Cena de Gala en el Hotel
Intercontinental de Madrid el préoximo dia 22
de noviembre, éa qué se debe el querer dar
visibilidad a la Fundacion casi 25 anos
después y habiéndose mantenido en el

anonimato?
El Patronato ha valorado la labor realizada durante todo este

tiempo: Dbrillante, efectiva, exitosa.. si todo esto se ha
conseguido sin conocernos, estando en un segundo plano, ;qué
pasaria si ante la solidez que tiene ya la Fundacion y habiendo
sobrevivido a cambios politicos, economicos, sociales... si de
repente las personas saben de su existencia? Darla a conocer
implica que mas personas podran poner en conocimiento
nuestro los problemas que puedan esta sufriendo, las injusticias
que puedan estar tolerando, los comportamientos poco éticos
que no deben ser permitidos...

Sabiendo que estamos aqui y que existimos podran acudir a
nosotros, podremos darle la ayuda que necesitan, podremos
contribuir a que la sociedad sea mejor y que funcione mejor,
sobre todo, desde el respeto al ser humano, a los valores, a los
principios, a las buenas costumbres. Es una forma de consolidar
la Fundacion y su lema: “Existimos porque nos necesitas”.

Presidentay Fundadora de la Fundacion Zaballos para la Defensa de los Derechos Constitucionales Doctora
en Derecho | PADE-IESE



El pasado 8 de octubre,
Joaquin Antufia presentd
su ultimo libro "Crénicas
La Torre de
Babel” en el
Lengua del Centro Riojano
de Madrid. En el acto, que
fue presidido por José
Antonio Rupérez
presidente  del
Riojano, tuve el placer de
intervenir junto con
Arturo Pérez Martinez,
embajador de Espafia. Una
lectura imprescindible
para entender la
actualidad nacional e
internacional de este
ultimo afio.

Babilonias:
Salén la

Cario,
Centro

En su estilo combativo,

directo y sarcastico, el
autor nos sumerge asi
pues en un momento

convulso de la historia de
Espafia y nos hace un
retrato a modo de desnudo
integral de la actualidad
en clave de humor. El libro

estd marcado por la
inestabilidad politica, la
movilizacién de IE}

izquierda y la divisiéon de
la derecha, las elecciones

del 2019, por la crisis
politica catalana, por las
reivindicaciones del

movimiento feminista, por
la nueva ecologia y la
inmigracién.

¢ Por qué “Crénicas
babilonias™?
sugerié la leyenda de la
Torre de Babel Siempre se
ha asociado la idea de Babel
al desconcierto, el desorden
o el desbarajuste. Babel es
la denominacién biblica de
Babilonia, ciudad
antigua perteneciente a la
region de la Baja
Mesopotamia. Esta localidad
logré convertirse en una
los

Antufia me

una

potencia, aunque con
afios perdid importancia
hasta ser abandonada. Hoy
en dia, sus ruinas se hallan
en el territorio iraqui.
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Joaquin Antufia es
presidente y fundador de
Paz y Cooperacién (1982),
con estatus consultivo
especial de  Naciones
Unidas desde 1999.
Hablar con él es, entre
otras muchas cosas,
que aun existen
hombres con pasién por
sus ideas y por su
dedicacién. Siempre
involucrado en proyectos
solidarios, es autor de una
veintena de libros, entre
ellos "Crénicas babilonias”
en el que recoge sus
publicaciones diarias de

Galicia Digital.

sentir

En ETS leyes
fundamentales de IE}
estupidez  humana, el
historiador italiano Carlo
Maria Cipolla se sirve de
tres prototipos: los
incautos, los malvados y
los inteligentes. No quiero

ser ni incauta, ni malvada,

ni inteligente para
desvelaros aqui sus
nombres. Tampoco hay

legislatura en la que no se
hable de transfuguismo y
de transfugas. Joaquin
menciona en sus crénicas
a algtn que otro villano,
en particular a uno que se
fue al partido naranja.



El libro de Joaquin Antufia es muy
babilonio en ese sentido, relata entre
otros temas que la investidura de Pedro
Sanchez como presidente fracaso.
Ganar las elecciones generales no es
garantia de estar en Moncloa, y se
consumaria asi el primer intento fallido
de formar gobierno socialista de la
historia de la democracia espafiola por
parte de un candidato vencedor.

En este momento estd activada la
cuenta atrds para las cuartas
elecciones generales desde 2015.

Nabénido fue el Gltimo rey de Babilonia
y Pedro I el Divino (ladino vy
egocéntrico) es el rey de las “Crénicas
babilonias”. Si hay algo que hace una
lectura interesante en los libros son los
tan odiosos y, a la vez fascinantes
villanos o antagonistas. Precisamente, el
ultimo rey de Babilonia cayé victima de
una conjura y de la invasién del persa
Ciro. jSerd el “burgués de La Navata’
(calculador, maquiavélico y ambicioso)
quien haga lo propio con Pedro I?

Antufia realiza todos los dias en sus
crénicas un ejercicio de introspecciéon y
no deja titere con cabeza dentro del
repaso que hace del panorama politico,
social y cultural Tiene croénicas
tronchantes y surrealistas, donde
proliferan todo tipo de personajes,
desde artistas, empresarios, periodistas,
politicos, hasta la otra inquilina de la
Moncloa (Turca, el perro del presidente
del Gobierno), y otras que no lo son
tanto porque son reflexiones serias.

En las leyes fundamentales de Ila
estupidez humana, el historiador
italiano Carlo Maria Cipolla se sirve de
tres prototipos: los incautos, los
malvados y los inteligentes. No quiero
ser ni incauta, ni malvada, ni inteligente
para desvelaros aqui sus nombres.
Tampoco hay legislatura en la que no se
hable de transfuguismo y de transfugas.
Joaquin menciona en sus crénicas a
algin que otro villano, en particular a
uno que se fue al partido naranja.
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El autor del libro ha logrado algo muy dificil, contar historias
con un lenguaje propio. Alguien sabe jquién es el “Divino’?
Y ¢las “majorettes del presidente™?, ;qué misterioso pais se
esconde detrds de “Plurilandia™?, ;quién es "Mary Poppins”,
la superheroina en versién sin paraguas del Gobierno?
¢Saldrias a cenar con el "burgués de La Navata” o te
dejarias asesorar por la “ninfa Egeria” del Divino? Y,
finalmente, jtendrias una reunién clandestina con el
controvertido “iluminado de Blanes™?

Sus crénicas contribuyen también a describir el ocio, la
cultura y espectaculos de Madrid, la ciudad que nunca
duerme. Sin olvidarse, ademas, del nuevo gobierno municipal
que pone fin al Madrid Central de Carmena o de la muerte
del actor Arturo Fernandez y con él su “Alta

Seduccién’. Madrid le dedicara una calle, porque como dicen
los versos de Luis Quifiones de Benavente: “Desde la cuna a
Madrid. Y desde Madrid al cielo”.

Y, por altimo, jqué seria la vida sin amor? El amor fluye a
través del libro de Joaquin de diferentes formas: alegre,
melancdlico, pasional, siempre sorprendente. Nos habla de
uno de los romances del afio, el de Albert Rivera y Malq,
pero también del amor metaférico entre la ex alcaldesa
Carmena e Iiiigo Errején, pasando por el que se tienen Pedro
(Sanchez) y Pablo (Iglesias), ninguno de los dos puede vivir
sin el otro, y de la historia del propio autor con su musa.

Roxa Ortiz
Periodista



LA NOVENA SINFONIA DE

BEETHOVEN,

PATRIMONIO DE LA

HUMANIDAD.

ALMUDENA ARRIBAS BERGADO
16 DE OCTUBRE DE 2019

“La musica constituye una revelacién mas alta que ninguna filosofia

Cuando D. José
Antonio Rupérez Cafio
me sugirio ofrecer la
conferencia “La
Novena Sinfonia de
Beethoven,
Patrimonio de Ia
Humanidad”, no dudé
en aceptar su
ofrecimiento. Por Ia
admiracion que siento
por Ludwig  van
Beethoven, el hombre,
y la devocion que me
inspira su obra, me
confieso
beethoveniana. Desde
hace  tiempo,  su
musica me llega con
una profundidad que
me vincula
estrechamente al
genial compositor.

Yoy ]

(Ludwig van Beethoven)

A
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Y una vez decidido el protagonista, elegir su Novena Sinfonia, fue
sencillo. La Novena, monumental obra de arte, cima irrepetible
del talento humano, una de las obras mas trascendentes,
importantes y conocidas de la llamada musica clasica, calificada
como obra maestra ejercid, de una manera u otra, una
considerable presion sobre la musica del siglo XIX. El desafio a las
formas establecidas, la experiencia espiritual de la fraternidad
universal, la explosion titanica..., el cuarto movimiento preparo la
musica del porvenir. La Novena ha sido elegida como himno de
muchas causas, de entusiasmos contradictorios, por su
capacidad de alentar pasiones nuevas, de ser alistada a favor de
propdsitos, utopias y suefios recién surgidos en la imaginacion
humana... El manuscrito de casi 200 paginas que se conserva en
la Biblioteca Nacional de Berlin casi integro, es la Unica partitura
declarada Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO

("Memory of the World” (12 de enero 2003).
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Ludwig van Beethoven (1770-
1827), nacid en Bonn, capital del
Electorado de Colonia, en el seno
de una familia de condiciones
modestas de musicos de origen
flamenco que se trasladaron a
Bonn en el siglo XVII. Se
desconoce la fecha exacta,
aunque sf esta documentado que
fue bautizado el 17 de diciembre
de 1770. Corto de estatura,
complexion robusta,  torpes
modales 'y tez oscura, en
ocasiones fue apodado ‘el
Espafiol’, y, en realidad, al ser su
familia de origen flamenco, bien
pudiera ser que realmente sus
origenes fueran espafoles, debido
a la ocupacion de los Paises Bajos
por Espafa, concretamente los
distritos catolicos, de los que
procedia la familia.

El pequefio Ludwig tuvo una
infancia dificil. Su padre Johann,
un ser intransigente, cruel, de vida
licenciosa, bebedor..., trabajaba
como musico en la Corte del
arzobispo-elector de Colonia, José
ll, y su deseo era hacer del
pequefio Ludwig un “Segundo
Mozart”, para lo cual no dudé en
emplear métodos violentos para
conseguirlo.  Su  madre, M?
Magdalena soportaba,
pacientemente y en silencio, la
soledad vy las borracheras de su
marido.

Estudio piano, érgano, clarinete y
composicion con  Christian
Gottlob Neffe, un musico limitado
pero hombre de altos ideales vy
amplia cultura que inicio a
Beethoven en la lectura de los

clasicos y de Klopstock, Schiller y
Goethe.

En 1787, el arzobispo-elector
envia a Beethoven a Viena a
estudiar musica. Haydn y Mozart
se fijaron en él. La leyenda dice
que Mozart expresd “Recuerden
su nombre, este joven hara hablar
al mundo”. Regresd dos meses
mas tarde por el fallecimiento de
su madre y la depresion paterna,
para ocuparse de sus hermanos
menores.

En 1792, Beethoven regresd a

Viena, ya para siempre. All, se
labré  fama como pianista e
improvisador.  Su impetuosa

técnica pianistica y la busqueda de
sonoridades orquestales
conmocionaron a la sociedad
vienesa, acostumbrada a las
maneras suaves de Haydn vy
Mozart.

Su estancia en Viena fue facilitada
por el mecenazgo de aristdcratas
como el Archiduque Rudolph de
Austria, los principes Lichnnovsky,
Lobkowitzx y Kinski, aunque, en
breve, pudo desvincularse del
mecenazgo, incluso de ofrecer
recitales y conciertos, pues los
editores se disputaban sus obras,
lo que le permitid ser el primer
artista y compositor
independiente de la historia.

En torno a 1800 comienzan los
problemas auditivos. Y esta
circunstancia le va agriando el
caracter hasta convertirse en un
ser irascible, hosco, brusco... hasta
el punto de que era capaz de
detener su interpretacion al piano
sila audiencia comenzaba a hablar
entre si o si dejaban de prestarle
total atencion. Su musica inicial,
fresca y ligera, cambié para
convertirse en épica y turbulenta.
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A partir de 1814, ya no puede
mantener un minimo dialogo vy
recurre a los llamados Cuadernos
de Conversacion, libretas que
llevaba siempre consigo y en las
que escribia, tanto las
conversaciones mantenidas como
las ideas musicales que llegaban a
su inspiracion. Estos cuadernos
nos ofrecen la oportunidad de
conocer todos los aspectos que
rodearon la vida del mdusico,

constituyendo el documento mas
importante para entender la union
existente entre lo cotidiano vy el
arte.
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Seguan el escritor ruso Wilhem von Lenz, en la obra de Beethoven podemos
encontrar tres periodos bien diferenciados:

a) Un periodo temprano, hasta 1802, en que su musica esta fuertemente influenciada por sus predecesores Haydn y Mozart.
Aunque su clasicismo nunca oculté su inequivoca personalidad, que se ponia de manifiesto en el clima melancélico, casi

doloroso, de sus movimientos largos y adagios.

b) Un periodo medio, (1803-1814), en donde las obras reflejan heroismo y lucha. Es una década prodigiosa de composicion:
Leonora, oberturas Coriolano, Egmont y Leonora lll, los tres cuartetos op. 59, concierto para violin, los conciertos para piano 4y
5, el Trio Archiduque op. 97 y varias de las mas famosas sonatas para piano, incluyendo la Waldstein y la Appassionata.

¢) Un periodo tardio, de 1815 en adelante. La musica de este periodo es sublime, no sélo es bella y atractiva, sino de obras de
una gran unidad estilistica. En ellas se desvincula de todas las tradiciones musicales. En este periodo destacamos la Gran Fuga
y los ultimos cuartetos para cuerda, que suponen el verdadero legado de Beethoven por su microcosmos insondable,
inabarcable... obras que anticipan procedimientos empleados por la Escuela de Viena en el siglo XX (Schéenberg, Berg y
Webern), o el mismisimo Béla Bartok. Beethoven ya no compone para el mundo, compone para la posteridad.

Beethoven recibia su inspiracion de la Naturaleza. Era
un compositor muy lento, exigente con sus obras,
con un afan de superacion constante. En ocasiones
las ideas musicales sufrian un largo proceso de
elaboracion, las frases se alteraban nota a nota, se
pulian, se refinaban hasta alcanzar su forma
definitiva.

La Sinfonia n°® 9 “Coral’, en Re menor de Ludwig van
Beethoven se estrend el 7 de mayo de 1824 en el
Teatro de la Corte Imperial de Viena. Beethoven
compartio el podio con el Maestro Michael Umlauf.
Podemos revivir la escena desgarradora: Beethoven
viejo, completamente sordo, despeinado, incapaz de
marcar correctamente el compas, moviendo todavia
los brazos furiosamente delante de la orquesta
mientras el publico, a su espalda, ya habia
comenzado los aplausos. La contralto Karoline Unger
le cogid vy le hizo volverse para contemplar la reaccion
de los asistentes: cinco salvas de aplausos, cuando el
protocolo solo tenia previsto tres para la familia
imperial.

La Novena Sinfonia “Coral’, estructurada en cuatro
movimientos, posee una grandiosa arquitectura
musical, con texturas muy diversas, que van del
recitativo a la armonfa y diversidad polifénicas (doble
fuga, coro, solistas...),  inauditas para la época.
Supone una obra innovadora, dentro de la libertad
musical y ruptura de estructuras tipica del ultimo
periodo de Beethoven e introduce dos recursos

expresivos muy caracteristicos del compositor:
Molto crescendo, es decir subir la intensidad
paulatinamente  hasta alcanzar un  volumen

atronador para, inmediatamente, piano subito, es
decir, bajar el volumen a la minima expresion. Otro
recurso expresivo introducido por Beethoven en esta
magnifica obra es el empleo de los silencios que
ofrecen un gran dramatismo, para, posteriormente,
cambiar de ambiente.

El primer movimiento, Allegro ma non troppo, de
caracter épico, se inicia con un breve episodio de
incertidumbre tonal- ¢mayor o menor?-, para,
después, presentarnos un primer tema, majestuoso,
y un segundo, expresivo y tierno. El material tematico
se transforma y va rompiendo nuestras expectativas,
creando una tension continua, una lucha formidable
entre fuerzas musicales.

El segundo movimiento, Molto vivace, Scherzo,
supone una diferencia sustancial con la sinfonia
clasica, ya que deberia ser el movimiento lento vy
sosegado. Sin embargo, es una obra electrizante, con
mucho brio, definido por ciertos autores como
“Redoble de timbal”, e incluso “Infierno en llamas’,
por su contundencia y velocidad.

El tercer movimiento, Adagio, es religioso y sofador,
en forma de tema con variaciones. De caracter
sosegado vy lirico, supone un descanso después de la
flereza de los dos movimientos anteriores, nos
presenta un delicado dialogo entre la cuerda vy el
viento. El material tematico de los tres movimientos, a
pesar de la disparidad de caracteres, presenta ciertos
vinculos.




Las grandiosas proporciones que habia
adqguirido la  Novena Sinfonia en re
menor era el contexto idoneo para la
Oda a la Alegria de Friedrich von Schiller,
un poema que hacia ya tiempo que
Beethoven queria musicalizar y que,
finalmente, introdujo en el cuarto
movimiento. Presto, allegro ma non
troppo, vivace, adagio cantabile, allegro
assai..este monumental  movimiento
sinfénico introdujo un coro y un cuarteto
vocal solista por primera vez en la
historia de la sinfonia.

El cuarto movimiento comienza con un
acorde disonante inicial y con cita de
material tematico de los tres movimientos
anteriores, lo que aporta a la sinfonia
una gran unidad estilistica. Los
violonchelos y contrabajos presentan el
tema de la Alegria con una clara intencion
recitativa, después las violas recogen el
tema, con un contramelodia que
interpreta el fagot. Posteriormente, los
violines exponen el tema con la dulzura
que le es caracteristica para terminar con
un tutti orquestal majestuosos y heroico.

La transicion entre la parte instrumental
y vocal fue dificl de resolver, pero,
finalmente, Beethoven introdujo unos
versos inventados por él mismo en la voz
de un baritono a capella: jAmigos, no en
esos tonos! jEntonemos otros mas
agradables vy llenos de alegria i jAlegria!
iAlegrial A partir de ese momento, la
sinfonfa avanza con la estructura de
tema y variaciones y se va elevando
ostentosamente sobre si misma. Los
coros y el cuarteto vocal, de gran
exigencia interpretativa, llegan a niveles
atronadores, utilizando el unisono vy el
viento metal para enfatizar el mensaje.
Tras la Doble Fuga, una de las secciones
mas grandiosas de este movimiento, a
cuatro voces, con dos textos a la vez,
escuchamos un pasaje de caracter
eclesiastico, casi espiritual, que invita al
recogimiento. Una serie de codas, tanto
instrumentales como vocales, exponen
un final brillante, un grandioso tutti,
donde estalla toda la potencia acumulada
de la sinfonia.

Beethoven fallecié el 26 de
marzo de 1827. El analisis de
ADN de un mechon de sus
cabellos y de un fragmento de
su  craneo  reveld  altas
concentraciones de plomo, por
lo se deduce que la causa de su
muerte fue saturnismo. El
cortejo funebre fue
multitudinario. Asistieron entre
diez mil y treinta mil personas,
segun distintas fuentes. Entre
los  asistentes de  veras
compungidos  estaba  Franz

Schubert, uno de los treinta y
seis hombres que rodeaban el
ataud con antorchas.
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UN VINO DE
METAFORAS

| vino es una suerte de metaforade
lavida, y viceversa.

Aligual que suele sucedernos alos humanos, el fruto
de la vid se encuentra ante una bifurcacion de
opciones o alternativas, esto es, ser fruta y ofrecer
tan solo degustacion y aporte de vitaminas vy
minerales, que no es poca cosa, o darse la
oportunidad de convertirse en algo grandioso. Como
las uvas, las personas podemos convertirnos en lo
mejor de nosotros mismos o quedarnos en simple
fruta, sin mas, aunque siempre se puede aspirar a ser
la mejor de las frutas. Cuando la Vida nos invita a algo,
tenemos la opcion de aceptarla o declinarla. En una,
de esas invitaciones que la Vida me ha cursado, el
vino me llevé al Centro Riojano, mejor dicho, fue ‘el
perfume del vino’. Como a las personas, a los caldos
hay que darles una oportunidad. A priori,
desconocemos si ese vino nos conquistara el alma,
nos dejara indiferentes o, tal vez, provoque que
queramos salir corriendo. El tener prejuicios o
apriorismos puede hacernos tomar la opcion
‘equivocada, de las dos que se abren ante nosotros,
rechazando un vino que nos seducira los sentidos o
eludiendo conversar con una persona que, puede
llegar a ser providencial en nuestra vida, o como
poco, ser de conversacion interesante. Existen
muchos prejuicios, muchas ‘creencias’ (ideas)
negativas que, a modo de etiquetas, llevamos
siempre a mano dispuestos a repartirlas sin ruborala
mas minima informacion. No soy una experta en
vinos, pero si lo soy en personas.

30

He degustado vinos que me han encantado, que no eran
conocidos ni famosos ni habian ganado concursos. De igual
forma, me ha sucedido con los seres humanos. Por eso, la
oportunidad es algo que todos debemos ofrecer,
empezando por nosotros mismos.  Incluso, en las
circunstancias mas desfavorables, hay quien es capaz de
convertirse en alguien extraordinario, mientras que, otros,
con todo a favor, no despliegan ni las pestanas. Las vinas se
nutren del cielo y de la tierra, una suerte de combinacion
de lo celestial o espiritual y lo mundano, lo visible y lo
invisible. Empero, no basta con coger las uvas y meterlas
en una barrica y esperar que ese caldo, asi sin mas, se
convierta en algo extraordinario. Los buenos vinos mejoran
con los anos, si les acompanan las condiciones favorables,
claro esta. Alos humanos, nos sucede algo similar. El como
nutrimos nuestra vida, el como nos alimentamos a nivel
psicologico o el como cuidamos de nuestro interior, el
como abordamos las diversas circunstancias que se van
presentando en nuestro dia a dia, el tipo de plan y
estrategia vital que hemos disenado para darnos la
posibilidad de ser la mejor version de nosotros mismos,
entre otras variables, determinara el tipo de ‘vino’ en el
que nos convertiremos. Porque no se puede acabar siendo
algo grandioso sin un plan inicial, como tampoco se podra
lograr la excelencia sin una uva con posibilidades, sin
buena materia prima no habra magia final. Soy muy de
probar, no me gusta cerrarme a la posibilidad. Los vinos,
como las personas, los hay buenos, excepcionales, malos y
mediocres, pudiendo ser de cualquier lugar, color y aroma.
Hay vinos jovenes con gran calidad que sorprenden por su
versatilidad. La madurez no siempre conlleva calidad, por lo
que ni todo lo joven es malo, ni todo lo viejo es bueno.
Depende de muchos factores. La clave la tienen tanto las
opciones, esas que tomamos cada dia y que nos maceran,
como las circunstancias y el como reaccionamos ante las
mismas. Soy espanola de pasaporte pero tengo un alma
universal, por eso me dejo sorprender por vinos de
cualquier lugar de la Tierra. En mi etapa californiana, gracias
a unos amigos americanos, degusté vinos de la zona que
me encantaron e incluso descubri algunos australianos que
me cautivaron. Aunque tengo que reconocer que mis
preferencias se inclinan por los aromas que me son
familiares y recorren los caminos de mis recuerdos. Los
primeros vinos que se adentraron en el territorio ignoto de
mi paladar fueron los vinos de Rioja que, merced a esas
uvas que decidieron apostar por ser lo mejor de si mismas,
ocupan un lugar rivilegiado en mi recuerdo. Los vinos
estan llenos de metaforas y de historias, y a mi, me
encanta compartirlas.

Rosetta Forner |
Periodista 3
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Despierte el mundo

y entienda

que el vino blanco

en la Rioja,

no es blanco, es el dorado

oro liquido

extraido de los granos de la viura,
uva autéctona

que la tierra madre otorgd

a la Rioja

para disfrute del universo entero.

Dedicados viticultores y endlogos,
en la Rioja

han sabido armonizar en su crianza,
la viura con

los aromas de la fina malvasia

y el cuerpo

de la poderosa gamacha blanca.
Con mas uvas

de otras tierras, han creado el blanco
de esta Rioja,

apreciada delicia del mundo entero,
y explorando,

cémo no, nuestro tempranillo blanco.

Nunca os permitais olvidar que
en la Rioja,

el vino nos vive, de nuestras vifias
vivimos,

de vides estamos hechos. Nunca
bebemos vino,

con orgullo, en la sangre lo llevamos,
es la vida

que vivimos, mas preciada que el
blanco oro

que compartimos con todos.

Con tintos, blancos, sin olvidar los rosados,
la Rioja vive

un suefio dorado, hecho realidad por

su sabio pueblo.

Con la herencia recibida de sus mayores
continua

creando un nuevo proceso de vida,
garantia del gozo

compartido con su existencia en el tiempo.

Digetal
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Para mis hermanos
riojanos

Santiago M. Rupérez
Taipéi, 6-10-2019



VISITA

RIOJANO
DE LA RIOJA

El dia 26 de Octubre, un
numeroso grupo de socios
del Centro Riojano de
Madrid, encabezados por su
presidente, José Antonio
Rupérez Cano, viajaron a La
Rioja 'y sus pueblos.
Visitaron Bodegas Lecea en
San Asensio, donde vieron
sus calados y presenciaron
la tradicional fiesta del
pisado de la uva en el lago
de piedra.

DE UN GRUPO
DE SOCIOS DEL CENTRO
A BODEGAS

Esta actividad se lleva a
cabo solo durante un fin de
semana al ano, fecha que
varia en funcion de como se
esté dando la vendimia.
Para ello, se llena el lagar
con 18.000 kilos de uva de la
variedad tempranillo con la
que elaboran un vino de
maceracion carbonica
llamado “Corazon de Lago”.
Posteriormente comieron
en la bodega un menu tipico
riojano.




A la tarde visitaron Bodegas Alfonso Garcia
Hernando, bodega familiar ubicada
también en el Barrio de las Bodegas de San
Asensio, donde el propio Alfonso, viticultor
y bodeguero, comento la historia desde sus
origenes.



RECIBIMIENTO DEL AYUNTAMIENTO
DE SANTO DOMINGO DE LA CALZADA
AL CENTRO RIOJANO DE MADRID

El 27 de Octubre los socios
del Centro Riojano de
Madrid Vvisitaron Santo
Domingo de la Calzada. El | mrrssrrrmETT
alcalde de 1la localidad ————— —
calceatense, David Mena, 4 '
junto a varios de sus
concejales recibieron en la
Plaza de Espana a los
miembros de la Junta de
Gobierno de 1la entidad
riojana afincada en Madrid,
encabezados por su
presidente José Antonio
Rupérez Cano.

A continuacion, los socios
visitaron la Catedral en este
ano jubilar, asistieron a la
Santa Misa oficiada por D.
Francisco Suarez, para
finalizar  visitando la
antigua Carcel Real,
ubicada en el edificio
colindante al Ayuntamiento
en la Plaza de Espana, de la
mano de Javier Diez
Morras, Doctor en Historia.




CATEDRAL SANTO

DOMINGO DE LA CALZADA

José Antonio Rupérez Cafio

Presidente del Centro Riojano de

Madrid




Buena parte de la ciudadania toma
conciencia cada vez mas sobre la
importancia de la alimentaciéon en su
salud, ademas de los efectos que
ocasiona su dieta en el entorno
ambiental, social y econdmico. Como
consecuencia, en el mercado
internacional se puede constatar una
creciente demanda de productos que
representan a un mismo tiempo salud
y sostenibilidad, tal como hacen los
alimentos ecoldgicos certificados. Y se
podria afirmar que la produccion
ecoldgica de alimentos es en la
actualidad el modelo de referencia que
certifica estos valores. No en vano, la
Unidn Europea la apoya vy tiene
establecido su control y certificacion a
través del Reglamento UE 2018/848,
que actualiza su predecesor once
afios anterior: el CE 834/2007.

Los vinos ecologicos certificados se
atienen a dicha normativa, y estan
sometidos a inspeccion y control,
incluyendo el analisis multiresiduos de
pesticidas, para comprobar que estan
libres de estos compuestos de sintesis.
Ademas, si bien puede adicionarse
anhidrido sulfuroso (por Sus
propiedades antioxidantes y
antimicrobianas) a estos vinos, su
contenido maximo de sulfitos esta
mucho mas restringido que en los
vinos convencionales. Y en cuanto a
calidad organoléptica, hoy en dia los
vinos ecoldgicos no tienen nada que
envidiar a los convencionales. De
hecho, un metaestudio dirigido por el
profesor Magali Delmas en la
Universidad de Los Angeles (UCLA)
durante més de 10 afios, con 74.148
vinos diferentes, de 3.482 vifiedos
distintos, analizados en catas ciegas,
ha llegado a la conclusion de que “la
adopcion de la eco-certificacion en el
vino tiene un efecto positivo vy
significativo  en  las  valoraciones
organolépticas”.

LOS PREMIOS ECOVINO
CELEBRAN SU DECIMO
ANIVERSARIO CON UNA
CATA DE SUS GRANDES
OROS EN EL CENTRO
RIOJANO DE MADRID

Todas estas razones hicieron que la asociacion riojana Cultura
Permanente se decidiera en 2009 a organizar un concurso de vinos
ecoldgicos que ayudase a visibilizarlos y ponerlos en valor, procurando
acelerar la necesaria y urgente conversion agroecologica a la que
estamos destinados para enfrentar la emergencia climatica, si bien no
estamos haciéndolo conforme a los plazos que la situacion nos exige.

S
C cultura -
_ Jrermanente UNIVERSIDAD

DELARIOJA

#*4) Gobierno Ayuntamiento
L8 ¢ de La Rioja ﬁ de Logrofio
TURISMO

T R R L

LAFFORT

(gj) MASILVAS GARZON « i‘iﬁ verallia



Diez afios después de ese impulso
inicial, es un buen momento para
celebrar el camino recorrido vy
agradecer a todas las personas e
instituciones que han contribuido de
una u otra forma al buen desarrollo
de esta iniciativa. En primer lugar, a la
Estacion Enoldgica de Haro, que
acogio las primeras catas técnicas.
Por supuesto, a las bodegas
participantes, a los jueces de cata, a
las personas voluntarias y también a
la Universidad de La Rioja, la Bodega
Institucional ‘La Grajerd, la Direccion
General de Cultura y Turismo del
Gobierno de  La  Rioja, el
Ayuntamiento de Logrofio, el Consejo
Regulador ~ DOC  Rioja, Laffort,
Rivercap, Riojadhesivos,  Verallia,
Laboratorios Excell Ibérica, Kupsa y
Corchos M. A. Silva &amp; Garzon. Y,
en esta ocasion, muy especialmente,
a José Antonio Rupérez, presidente
del Centro Riojano de Madrid y a
Javier Gracia, gran maestre de la
Cofradia del Vino de Rioja, por
facilitar esta primera incursion de los
Ecovino en la capital. Y a Antonio
Tomas Palacios, profesor de Andlisis
Sensorial de Vinos de la Universidad
de La Rioja y presidente del Jurado
de los Premios Ecovino, por su
entrega generosa durante estos mas
de diez afios, pese a todas las
dificultades que han surgido a lo largo
del camino, y por dirigir de manera
tan amena y edificante la cata del
pasado 30 de octubre de 2019. Fue
un placer compartir los vinos mejor
clasificados en la décima edicion de
los Premios Ecovino en el Centro
Riojano de Madrid con distribuidores,
sumilleres, prescriptores y
profesionales del sector vitivinicola; v,
ademas, con una magnifica critica y
aun mejor acogida.

En concreto, en el evento se cataron los siguientes diez vinos, ubicados en o
mas alto del palmarés:
Vega Vella Seleccion Blanco 2018; Bodegas Cornelio Dinastia; DOCa Rioja.
Chardonnay 2018; Bodegas Nodus; DOP Utiel-Requena.
Tempranillo Rosado 2018; Bodegas Latle; DO La Mancha.
AA Bruant 2017; Alta Alella; DO Cava.
Efecte Brut 2016; Albet i Noya; DO Penedes.
Los Monteros Organic 2018; Bodegas Murviedro; DOP Alicante.
Quaderna Via Crianza 2015; Bodegas Quaderna Via; DO Navarra.
Sefiorfo de Libano Crianza 2015; Bodegas Castillo de Sajazarra; DOCa Rioja.
Autor 2016; Bodegas Castillo de Mendoza; DOCa Rioja.
Supurao 2017; Ojuel Wines; DOCa Rioja.

Ademas, se ofrecio, como vino de bienvenida, antes del comienzo
oficial del acto, el vino ecoldgico Vega Vella Seleccion Blanco', de
Bodegas Cornelio Dinastia; y, también, el ‘Carravalseca Maceracion
Carbonica, de Bodegas Casa Primicia. El detalle de los vinos, asi
como el palmarés completo, con todos los premiados, puede
consultarse en el web oficial del CONCUrso
WWW.premiosecovino.com.

el

El calendario de divulgacion enoldgica y agroecoldgica de Cultura
Permanente prosigue con la décima edicion de las Jornadas
Universitarias del Vino Ecologico (JUVE), que tendran lugar los dias
19y 26 de noviembre en el Complejo Cientifico-Tecnoldgico de la
Universidad de La Rioja. En esta ocasion las conferencias estaran
a cargo de Ferran Centelles, Itxaso Companon y Josep Marfa Albet
i Noya.

Ifigo Crespo
Secretario General Premios Ecovino
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Loecalizados 17 tratados

sobre la vid y el vino

El mayor volumen de los fondos de la biblioteca de San Millin es de tematica religiosa. También
contiene, en menor nimero, publicaciones sobre temas artisticos, literarios y cientificos. De ambito
cientifico se conservan 135 obras de matematicas y ciencias naturales y 116 de medicina.

A dichas obras cientificas habria que afiadir ahora los 17 tratados sobre la vid y el vino de cuya
existencia no se tenia constancia y que hemos descubierto recientemente gracias a nuestras
investigaciones. A los que hay que sumar el descubierto en el Archivo por el Padre Olarte. Dichos
tratados estan dentro de libros de agricultura y agronomia, diccionarios enciclopédicos, publicaciones
periédicas y memorias de la biblioteca; lo que ha dificultado, sin duda, su localizacién. Sabemos que
tratados auténomos sobre la vid y el vino como tales no surgen en Francia, pais pionero en la materia,
ni en Espafia, hasta los primeros afios del siglo XIX. Hasta esas fechas lo que hoy se conoce como las
«ciencias de la vid y el vino» no tenian entidad de saber independiente, generalmente se incluian dentro
de la agronomia y, por otro lado, la enologia como ciencia no iba a surgir hasta finales del siglo XVIII
y primeros afios del XIX.

Entre los autores de los tratados esta el escritor clasico Virgilio, los agronomos italianos Agostino
Gallo y Cosimo Trinci; y entre los espafioles tenemos al eclesiastico catalan Miguel Agustin, al
agrénomo de Talavera de la Reina Gabriel Alonso de Herrera, al fisico Francisco Cénsul Jove y al
botanico Simén de Rojas Clemente. Los mas numerosos son los franceses, entre los que se encuentran
los agrénomos Louis Antoine de Caraccioli (de origen italiano), Noél Chomel, Pierre Le Lorrain, el
Abate Rozier, Louis Dussieux y el célebre quimico Jean Antoine Chaptal, conocido como el «principe de
los enologistas».

Hay dos tratados del siglo XVI, otros dos del XVII, nueve del XVIII (el 50%) y cinco del XIX. Por
lenguas, el primer lugar lo ocupa el espafiol con diez tratados (el 55,5%), le sigue el francés con cuatro
y el italiano y el latin con dos cada una. Si el mayor namero de los autores son franceses, y si sin
embargo la primera lengua es el espafiol, es sencillamente porque varios de los tratados, cuatro en
concreto, son traduccién del francés al espafiol También hay una traduccién del latin al castellano y
otra del catalan al castellano. 40



|

Una vez establecida la némina de los tratados, estamos realizando estudios particulares de los mas
relevantes. Ya hemos publicado un primer libro titulado El tratado de la vid de Louis Dussieux y el
tratado del vino de Jean Antoine Chaptal de 1796 conservados en la biblioteca de San Millan.
Contextualizacién y estudio de la traduccién de 1803. La edicién corrié a cargo del Cilengua (Centro
Internacional de Investigacién de la Lengua -Fundacién San Millan-) y estd dedicado al Padre Olarte
In memoriam. Desgranamos a continuacién los contenidos y relevancia de los dos tratados de los que

nos ocupamos en el libro.

El tratado del vino de Jean Antoine
Chaptal

Jean Antoine Chaptal se ocupa del vino con relacién
al terreno, al clima, a la exposicién, a las estaciones y
al cultivo (capitulo 1), del tiempo y modo de la
vendimia (capitulo Il), de la preparacién de la uva
para la fermentacién (capitulo Ill), de Ia
fermentacion (capitulo 1V), de trasegar (capitulo V),
de cémo cuidar los vinos en las cubas (capitulo VI),
de las enfermedades del vino (capitulo Vil), de los
usos Yy virtudes del vino (capitulo VIII) y del analisis

del vino (capitulo IX). L .
De todas formas, la gran aportacion es sin duda el

capitulo dedicado a la fermentacién, ya que por
primera vez tenemos en espafiol un texto que
explica técnicamente el proceso de transformacion
del mosto en vino. Se detalla la produccién de calor,
el desprendimiento de gas carbénico, la formaciéon
del alcohol, entre otras cosas.

En ambos tratados se hacen interesantes
aportaciones para la historia de la enologia, se trata
de los primeros textos en los que se recoge por
primera vez en Espafia la ciencia enoldgica surgida
en Francia. Son de interés para el mejor
conocimiento del espaiol del vino en su diacronia,
con las primeras documentaciones de la voz
enologia en espafol, y para la historia de la
traduccién cientifico-técnica.

El tratado de la vid de Louis Dussieux

Tras una introduccion, Louis Dussieux lleva a cabo
una descripcion botanica y fisiolégica de la vid
(capitulo 1), explica sus especies y variedades
(capitulo I1), su cultivo (capitulo Ill), sus accidentes y
enfermedades (capitulo 1V) y la vendimia vy
conservacion de la uva (capitulo V) y lo hace con un
rigor cientifico hasta entonces desconocido.

Se introducen conceptos nuevos como el de
madurez vinosa o madurez vinaria para referirse al
momento 6ptimo de la recogida de las uvas para su
vinificacién, posterior a la maduracion botanica que
es cuando las pepitas o granos estan en disposicion
de germinar, pero su pulpa no permitiria una buena
vinificacion. Y también el del gusto al terruio, entre
otros.

Miguel Ibafiez Rodriguez
Universidad de Valladolid

Zh Kz Teade otro punto de vista



Inolvidable concierto de Ia
rloana Andrea de Blas

El jazz hizo su entrada estelar el pasado 31 de octubre en el
Centro Riojano con el concierto de Andrea de Blas, una riojana
que con su voz y su musica cautivd al pablico que llené el

salén de Las Lenguas del centro.

“La verdad es que fue un placer
tocar ayer en el Centro Riojano
de Madrid, junto a Antonio
Garcia Calero al contrabajo. Creo
que este proyecto musical tiene
un lado intimista, que pudimos
mostrar delante de toda la gente
que nos arropd. Estamos
ilusionados viendo cémo este
proyecto crece poco a poco Yy
agradecidos de que nos
propongan conciertos como este.
iMuchas graciasl!

08 dedico un poema de
Emily Dickinson al que
puse musica en el tema
‘Siempre amé’.

Que yo siempre amé,

yo te traigo la prueba,

que hasta que amé
yo nunca vivi.

que yo amaré siempre,
te lo discutiré.

que amor es vida,
y vida inmortalidad.

esto, si lo dudas, querido,
entonces yo no tengo
nada que mostrar,

salvo el calvario.







IX CATA INTERNACIONAL: “ENCUENTRO
DE VINOS SUIZOS Y VINOS RIOJANOS “
DEL CENTRO RIOJANO DE MADRID

El 17 de Octubre tuvo lugar la IX Cata
| Internacional del Centro Riojano de
Madrid: Encuentro de vinos suizos y
vinos riojanos, organizado junto a la
Embajada de Suiza en Espafia y que
contdé con la presencia del Excmo.
Embajador Giulio Hass, el presidente del
Centro Riojano, José Antonio Rupérez
Cafio, y el presidente de la Ruta del
Vino de Rioja Oriental, D. Arturo Colina.
En este evento, se pudieron degustar los
vinos suizos de la regién de Valais junto
a una seleccioén de productos tipicos del
pais, que se sirvieron con cada vino. Los
vinos suizos elegidos para la ocasién
fueron: Heida (blanco) y Petite Arvine
(blanco), Humagne Rouge (tinto) y Mitis
Amigne de Vetroz (Grain Noble). Las
presentaciones fueron llevadas a cabo
por el director del Vino del Valais D.
Gérard-Philippe Mabillard y de Diia.
Marie Linder, experta endloga.

Por la parte riojana, se cataron 4 vinos
| provenientes de la Rioja Oriental
Mocete tinto joven de Bodegas Vico,
rosado de Bodegas Ilurce, Reserva [}
Especial Marqués de Reinosa, y Blanco
Tempranillo de Fincas de Azabache. Los
maridajes riojanos fueron elaboraciones
del Restaurante Chandro (Pradején).
Elaboraron una selecciéon de platos a
"4 base de setas. Las presentaciones
fueron llevadas a cabo por Esther Rubio,
gerente de la entidad y el endlogo Isidro
Moneva.

La Rioja y Suiza aunaron asi sus
esfuerzos en materia de vinos y de
gastronomia manteniendo firme el
compromiso de la realizacién de futuros

encuentros.
& Kigja deade otro panto de vidta 4 2
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II FORO DE LAS NACIONES UNIDAS:
DiA DE NACIONES UNIDAS- LA OSCE

Con ocasién del Dia de Naciones Unidas, que tiene lugar
el 24 de octubre, se organizé un dia antes en el Centro
Riojano de Madrid, una conferencia sobre la OSCE
(Organizacién para la seguridad y la cooperacién en
Europa). Este organismo se creé con el objetivo de
prevenir, gestionar y remediar los conflictos en Europa
y su entorno teniendo su origen en la Conferencia sobre
la Seguridad y la Cooperacién en Europa (CSCE),
celebrada en Helsinki en 1975. El acto estuvo enfocado
en la intervencién de la Excma. Sra. Dfia. Maria Victoria
Scola Pliego, vocal asesora OSCE - MAEC, junto a
Arturo Pérez Martinez, embajador de Espafia, y Joaquin
Antufia, presidente y fundador de Paz y Cooperacion.

El vicepresidente del Centro, Diego Fernandez, tuvo unas
palabras de apertura del acto, para a posteriori,
comenzar la mesa de intervenciones. La sefiora Scola
es una de los maximos expertos sobre la OSCE en
Espafia. Parte de la oposicién diplomatica de 1987,
trabajé para misiones de Espafia ademas de para el
Consejo de Europa y la propia OSCE.

Maria Victoria Scola Pliego explicé que la OSCE no es
parte del sistema de Naciones Unidas. La pasién de esta
mujer para esta institucion es evidente cuando habla de
todas las tareas que la OSCE cumple.

Existen tres factores importantes de la OSCE. Se fundé
en una época dificil, con el apoyo de Espafia entre los
miembros fundadores. Otro aspecto es su composicién:
es la organizacién regional mas grande del mundo, “de
la V ala V" es decir de Vancouver a Vladivostok, y
permitiendo un foro de dialogo y compromiso politico
fundado sobre el consenso continuo entre todos estos
actores. En tercer lugar, la OSCE opera utilizando el
concepto integral de seguridad, no solamente en el
ambito politico-militar sino también econdémico-
medioambiental y humano siendo garante de los
compromisos en todos los ambitos que interesan las
relaciones entre estados: sus soluciones siguen
principios pacificos, politicos y de derecho.

Espafia es uno de los paises fundadores de la OSCE.
Desde sus origenes en 1973, Espafia ha formado parte
de la misma, cuando ésta se denominaba “Conferencia
para la Seguridad y la Cooperacién en Europa” (CSCE).
Al acto asistieron un gran numero de personas
relacionada con el mundo diplomatico.
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Nunca ves el Azucar ni el Gas
de la gran mayoria de refrescos
del mercado y podrian ser
muy perjudiciales para la Salud.
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Agua Mineral Natural p-

Podemos afirmar qUé no hay nada de similares caracteristicas y ademas es una Bebida Segura para toda la Familia.
Agua Sierra Cazorla solo desarrolla productos de la mayor calidad pensando en el bienestar de sus clientes, nadie
puede hacer algo asi ya que no dispone de Agua Sierra Cazorla.

www.aguasierracazorla.com
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menos es mejor
Comparativa de SODIO*

Los profesionales de la salud recomiendan generalmente
aguas bajas en sodio.

mg/litro

SIERRA CAZORLA | 1 1,26
SOLAN DE CABRAS | "l 5,10
FONTVELLA | i *12,30/8,10
LANJARON | 5550
BEZOYA | W 1,36

AQUAREL | **4,70/10,00
FONTD'OR | i 920

VILADRAU | | 12,20

Slcarnonatos

mas es mejor
Comparativa de BICARBONATOS*

“CANTIDADES
RECOMENDADAS 200-500

SIERRA CAZORLA | 408,70

mg/litro

SOLAN DE CABRAS R | 284
FONT VELLA | *167/312
LANJARON | 131
BEZOVYA | 21
AQUAREL | *+13,20/115
FONTD'OR | M 78,80
VILADRAU | 7l 114
A—
Sier | |
Cazorla l I
-
/ Sierra

CaZ 0

“El agua baja en sodio esta
indicada para la preparacion
de alimentos infantiles. Es
ideal para dietas pobres en
sodio y, ademas, ayuda a
controlar la presion arterial”.

“Alto poder digestivo y
diurético. Los bicarbonatos
tienen un efecto
neutralizante de las
secreciones gastricas, por
lo que estimulan y
favorecen una correcta
digestion. Ademas, el
bicarbonato ayuda a
regular la concentracion de
sustancias insolubles en el
rifén, es un antiacido
natural y gran alcalicitante”.

la

; Por qué nuestra
agua es unica’?
Descubre (03 parametros més utlizados
Agua M/'nera/' Natural paavaorria caldad del agua

Magnesio

mas es mejor
Comparativa de MAGNESIO* mg/litro
“CANTIDADES
RECOMENDADAS | N 17-35
SIERRA CAZORLA I 4850
SOLAN DE CABRAS T 25,6
FONT VELLA | 7 **11,50/22,50
LANJARON | 1 12,90
BEZOVYA || 091
AQUAREL |1 *+2.30/4,00
FONTD'OR (1 3,20
VILADRAU (1 4,20
Cal C 0
Mas es Mejo
Comparativa de CALCIO* ma/litro
RECS&%BQS/@ [ D 0%
SIERRA CAZORIA | B | 78,60
SOLAN DE CABRAS | 59,40
FONT VELLA | %43 20/86,10
LANJARON | 26,60
BEZOVYA || 5,26
AQUAREL || 2,20/34
FONTD'OR | 1 26,40
VILADRAU | 7 28,50

“El magnesio ayuda a fijar
el calcio y el fosforo en
huesos y dientes. Actlia
controlando la flora
intestinal y contribuye al
buen funcionamiento de
intestino y corazén. La
ingesta de 2 litros de agua
Sierra Cazorla aporta el
30% de la cantidad diaria
recomendada. Comprobar
este parametro con
cualquier otra agua.

“El calcio juega un papel
importante en el
fortalecimiento de
huesos y dientes. Esta
especialmente
recomendado en épocas
de crecimiento y para en
la tercera edad,
ayudando a prevenir
problemas 6seos.”

*Datos obtenidos de las etiquetas adjuntas a envases comercializados por las propias

marcas en septiembre de 2014, salvo error tipografico.

** Segln F. Kozisek en su informe Health Risks From Drinking Demineralised Water, elaborado

para la Organizacion Mundial de la Salud, Ginebra, 2004.

***Datos correspondientes a los diferentes manantiales de los que se provee la marca.
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