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EL NACIMIENTO
DE RIOJA DIGITAL

La difusién delos valores que singularizan a La
Rioja es wuna delos objetivos que lleva
desarrollando el Centro Riojano de Madrid desde
sus origenes. La entidad riojana cuentacon
118 afiosa sus espaldas, lugar sefiorial y de
propagacion de la cultura a diferentes niveles,
sus paredes y elegantes tapices, hacen pensar
que sigue manteniendo ese clasicismo que
siempre lo ha caracterizado. No obstante,
cualquier entidad busca entre sus finalidades el
crecimiento, la mejora continua de los
procedimientos con los que desarrolla sus
tareas, focalizandose éstos en la obtencion de la
maxima calidad posible dentro de los servicios
que ofertan o las actividades que despliegan. Asi,
estar a la vanguardia no estad refiido con el
mantenimiento de la esenciay los origenes. Bajo
esta premisa de combinacion de tradiciony
modernismo, y con la mirada puesta en la
blsqueda de la difusién a gran escaladelo que
acontezca en Serrano 25y la comunidad riojana,
nace la Revista Rioja Digital.

Rioja Digital surge como una revista nueva,
abierta, con un amplio horizonte, donde tendran
cabida distintas informaciones. Contard con una
amplia base de contenidos centrado en las
actividades y eventos que se desarrollan
diariamente en el Centro Riojano. A su vez, mira
a nuestra tierra, La Rioja, y sera objetivoy se
hara eco de las noticias que susciten gran interés
mediadtico para la region. Titulares sobre vino,
gastronomia, o el éxito que acompafia
Gltimamente a los deportistas riojanos, formaran
parte del foco de atencion de Iaeditorial.

Asimismo  tiene una visibn de caracter
internacional, dado que el Centro Riojano se ha
convertido en un referente para los embajadores
acreditados en Espafia d edistintos paisesy
otros miembros del Cuerpo diplomético,
recibiendo visitas semanales en nuestras

instalaciones por parte de un gran nimero de
ellos.

José Antonio Rupérez Cafo
Presidente Centro Riojano de Madrid

Degetal

La informacion se repartira de distinta forma;
habra espacio para la comunicacién de los actos
mas trascendentes que ocurran en la entidad,
acompafiados de galerias de iméagenes que
ilustren lo ocurrido. Se realizaran entrevistas a
distintas personalidades: embajadores, politicos,
deportistas, escritores, cocineros, enélogos... El
abanico de los actos que se desarrollan en la
entidad riojana es amplio y diverso, abarcando
desde conferencias de distintas teméticas, catas
de vinos, debates, presentaciones de libros,
exposiciones de cuadros, conciertos de musica,
que permitiran que cada nuevo ejemplar sea
diferente, dinamico, entretenido vy lleno de

mucha viveza y color, porque LaRioja es
luminosa, verde, roja en otofio y llena de fuerza,
como lo son las preciosas estampas del vifiedo y
la paisajistica riojana que podemos contemplar
en las distintas épocas del afio .

No faltaran los articulos escritos por los
colaboradores del Centro Riojano, especialistas
en diferentes disciplinas, y que dardn su punto
de vista acerca de unatematica concreta o nos

deleitaran con algin tema propio de su
especialidad, como pueda serlaeconomia, la

viticultura, el patrimonio de la humanidad o
temas de Naciones Unidas entre otros.

Los reporteros de Rioja Digital estaran a pie de
calle y muy pendientes para dar cuenta de todo
lo que suceda en Madrid relacionado con La
Rioja. Los riojanos procedemos de unaregion
pequefia, pero estamos ampliamente repartidos
por toda geografia nacional. Divulgar la

actualidad riojana lejos de nuestra tierra es uno
de nuestros principales propositos.

A su vez, uno de los atractivos turisticos de La
Rioja son las fiestas patronales que tienen lugar
en sus diferentes municipios alo largo y ancho
del territorio. Los periodistas de Rioja Digital se
desplazaran para informar y dar aconocer asi
las costumbres mas arraigadas de los riojanos,
que se han ido manteniendo con el paso de los
aflos, y que han servid o para quealgunas de
ellas hayan recibido la calificacién de Fiesta de
Interés Turistico Nacional.

De esta forma nace Rioja Digital en Madrid, con
una linea editorial clara y definida, pero con una
gran amplitud de miras, que divulgara todo lo
riojano con altas dosis de frescura, partiendo
desde el mismisimo corazén de la capital.






Foro de las Naciones Unidas
«Realidades y Desafios del Turismo
Global» en el Centro Riojano de Madrid
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Jaime Alberto Cabal, Joaquin Antufia y José Antonio Rupérez

Hoy miércoles 6 de febrero a las 19:30 horas, en el Centro Riojano de Madrid, calle Serrano,
25, con entrada libre y gratuita, se ofrece este Foro de las Naciones Unidas titulado «Realidades
y Desafios del Turismo Global» impartida por Jaime Alberto Cabal Sanclemente, Secretario General
Adjunto de la OMT, acto que serd presidido por José Antonio Rupérez, presidente del Centro
Riojano de esta capital y asi mismo contara con la intervencion de Joaquin Antufia, Presidente
y fundador de Paz y Cooperacion.

En esta oportunidad se da inicio a este ciclo de conferencias con una vision sobre el turismo como
desafio y fendmeno global, como muy bien lo define Jaime Alberto Cabal, Secretario General
Adjunto de la Organizacibn Mundial del Turismo, que ha sido ministro de Desarrollo
Econdémico de Colombia y embajador de su pais en Austria y Corea. En el sector privado
a sido presidente de la Asociacion Hotelera y Turistica de Colombia-Cotelco, también de la
Céamara de Turismo de Colombia y de la Federacién Latinoamericana de Hoteles y Turismo. En el
ambito econdmico, igualmente es presidente, de la Asociacion de Pequeiias y Mediana
Empresas y del Consejo Gremial-Empresarial Colombiano.

José Antonio Rupérez fue elegido presidente del Centro Riojano de Madrid el 31 de mayo de
2018, es licenciado en biologia 'y bioquimica por la universidad de Salamanca, tiene el master en
biotecnologia y cuenta con una dilatada experiencia profesional en la empresa privada. Es
responsable de enologia del Centro Riojano de Madrid, habiéndose especializado en catas
internacionales.

Joaquin Antufia es el presidente y fundador de Pazy Cooperacion desde 1982, tiene una
amplia experiencia internacional, habiendo residido veinte afios fuera de Espafia, catorce en
Italia, donde colaboré con la FAO (Organizacion Mundial de Naciones Unidas de la Alimentacion y
la Agricultura), tres afios en Meéxico donde fue oficial de informacién en FAO y colabor6 en la
Direccion de Comunicacion Social de la Presidencia de la Republica de México y otros tres
afnos desperdigado entre Alemania, Francia, Inglaterra y Estados Unidos, en diversas tareas
internacionales. Es autor de una docena de libros, tuvo un programa de television
durante tres afios y ahora es colaborador de Galicia Digital.



CONFERENCIA
“EL VINO Y EL
ARTE: EL ARTE
DEL VINO” Y
CATA DE
BODEGAS
VIVANCO

El 22 de Enero

tuvo lugar un evento
de caracter mixto;

una magistral
conferencia de “El vino y
el Arte: el arte del
vino”, impartida por D.
José Luis Priego
Bermejo,

Profesor Titular y
Vicedecano de Grado

y Planificacion Docente
de la Facultad de
Ciencias Quimicas de la
Universidad
Complutense de Madrid,
seguida de

una magnifica cata de
vinos de Bodegas
Vivanco, impartida por
Fernando Roman
Rodriguez. Los actos
fueron presididos vy
presentados por D.
José Antonio Rupérez
Cano, presidente

del Centro Riojano
de Madrid, en los
qgque se registraron

un lleno absoluto en
el Saléon la Lengua y
saldn Rotonda.




INAUGURACION DE
LA EXPOSICION
“CASTILLO DE
NALDA: SENORIO
DE CAMER()S”

El 23 de Enero se inaugurd la Exposicion “Castillo
de Nalda: Sefiorio de Cameros”, acto que contd
con la presencia de Daniel Osés Ramirez, alcalde de
Nalda, José Antonio Rupérez Cafio, presidente del
Centro Riojano de Madrid, varios directivos de la
entidad y los arqueblogos responsables de las
excavaciones  del castillo, Fernando Porresy Teresa
Angulo. La exposicion ha estado presente en el Salon
Gonzalo de Berceo hasta el 13 de Febrero, y ha
recogido la historia del castillo en sus distintas
épocas, asi como los materiales encontrados en
las excavaciones arqueoldgicas en los Ultimos seis
anos de proyecto de recuperacion.



“CASTILLO DE NALDA:
SENORIO DE CAMEROS”
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Entrevista: Al sector del vino le sobra normativa y
legislacion en cuanto a la comercializacion

José Antonio Rupérez Cano es el presidente masjoven de la historia del Centro Riojano de Madrid. Vinculado a la casa
desde hace anos como responsable de Enologia, el pasado mes de mayo accedi6 a la presidencia. Desde su posicion
trabaja porla union de fuerzas publicas y privadas para impulsar el sector, y por suavizar una legislacion restrictiva en lo
que se refiere a la comercializacion entre distintos paises.

Ademads, para poner su grano de arena, Rupérez lleva desde 2016 impulsando las catas internacionales del Centro Riojano,
un marco para acercar vinos de otros mercados al paladar espafiol y una ventana internacional para nuestros vinos.

la Rioja esta intimamente ligada al vino, ;Qué
puede hacerse desde el Centro Riojano por el
sector?

La principal accion que se puede realizar es la promocion del vino de Rioja mayormente, y en menor medida de otras zonas
de Espana y del mundo. Uno de los fines principales de la entidad es la difusion de los valores culturales de La Rioja, y entre
ellos, el vino es una de las principales sefias de identidad de la region.

Desde el Centro Riojano servimos de plataforma para dar a conocer bodegas, realizar presentaciones de nuevas anadas
0 nuevas referencias, impulsar al pequeno productor o bodeguero, cuyos recursos son mas limitados. Tenemos unas
fantasticas instalaciones en una de las mejores zonas de Madrid, por lo que proporcionamos una enorme visibilidad
atodosellos.

Entre nuestras misiones y propositos esta la de ser una entidad que promueva la difusion de la “cultura del vino” en
diferentes ambitos. Ademas, llevamos a cabo presentaciones de libros acerca de temas vinicolas o conferencias, como la
que tuvimos de manera reciente, estando centrada en el vino como cultura integradora y su relacion con el
patrimonio de la UNESCO.

Usted aboga por acercar el vino a las altas
. esferas diplomaticas mediante catas
Internacionales, ;como cree que puede ayudar
esto al sector del vino?

Estas catas con cardcter internacional ayudan al sector del vino de varias formas. En primer lugar, difundimos la cultura
del vino, con miles de afios de antigliedad. En segundo lugar, acercamos fronteras. Desde 2016 hemos realizado seis
catas internacionales, en las que hemos presentado los vinos de Hungria, Serbia, Chipre, Eslovaquia, Azerbaiyan y Georgia.
El vino une, y para todos los que amamos la historia y la cultura del vino, se crea una sinergia de unién ain mayor con
estos actos.

Para muchos de estos vinos, su presentacion oficial en Espafia ha sido a través de los encuentros del Centro Riojano, y
gran parte de los asistentes nunca habian catado antes vinos de estos paises. No es facil probar en Espafia un vino
serbio o uno azerbaiyano por ejemplo.

Creo que larepercusion que se genera del evento a través de los embajadores como maximos responsables de
un determinado pais en Espaifa es considerable, sirviendo sus mensajes de altavoz, no solo en Espafia sino hacia sus
respectivos paises de origen. Aspectos, al final, con los que aportamos nuestro pequeiio grano de arena en el sector del vino
a nivel global: que se hable de vino en estos ambitos, y todo ello, redunde con el tiempo, en un incremento de consumo
moderado.



;Vino y politica maridan bien?

Desde mi punto de vista, el vino y la politica crean un gran maridaje. ES una simbiosis que se remonta a tiempos inmemorables, y siempre de una
forma u otra el vino ha estado presente en grandes decisiones politicas que se han adoptado a lo largo de los tiempos. No son nuevas las imagenes
que nos llegaban desde Estados Unidos con los brindis de Barack Obama con vinos espanoles.

Otro ejemplo muy claro de esta buena asociacién lo tenemos en nuestra tierra, donde estd la Bodega Institucional del Gobierno de La Rioja,
conocida como La Grajera y localizada muy cerca de Logrono, donde se elaboran los vinos que se sirven en el Parlamento y en los actos oficiales del
Gobierno riojano.

Recientemente, en el Centro Riojano de Madrid hemos vivido muy de cerca un episodio de vino y politica, ya que se llevd a cabo una cata con La
Asociacién Parlamentaria por la Cultura de la Vifia y el Vino, que aglutina a distintos diputados y senadores de todos los partidos politicos con
representacion en el Parlamento espafol. Es muy curioso ver a politicos del PP, Ciudadanos, PSOE, Podemos, PNV, Compromis... unidos en una
asociacién con un mismo propdsito, que es la promocion de la cultura del vino. Podriamos encontrar mds casos en esta linea que nos demuestran y
hacen evidenciar el buen matrimonio existente entre politica y vino.

En su opinion, z,gué le hace falta al sector
del vino? ;y que le sobra?

Creo que, en primer lugar, le haria falta una mayor union entre el sector productor del vino y los distintos estamentos de la Administracion
publica y privada, para aunar esfuerzos en aras de situar al sector del vino espafol en una posicion mds prominente. Espafa se sittia detrds de
Francia e Italia, como la tercera potencia a nivel mundial en la produccién de vino. Sin embargo, su consumo por habitante y afio en nuestro se
sitia en décima posicidn. Por ese motivo, creo que se deben de alinear las distintas organizaciones del vino y los distintos gobiernos para
fomentar politicas en pro de la difusién de la cultura del vino, aspecto que intentamos proyectar en cada acto relacionado con €l en el Centro
Riojano, y que es la base para el incremento del consumo moderado, sobre todo entre las generaciones mas jovenes de nuestro pais.

Al sector del vino a nivel global le sobra en muchos casos normativa y legislacion tan restrictiva en cuanto a la comercializacion se refiere entre
determinados paises. Los aranceles de entrada, licencias de importacion, la regulacion sobre el etiquetado de las botellas, en muchos de ellos,
generan unas barreras muy grandes. Estos son obsticulos que los sufren la mayoria de las empresas vinicolas, pero son mads latentes y acusados en
los pequenos viticultores que quieren abrir sus productos hacia nuevos mercados.

Aun asi, creo que en los ultimos tiempos y de manera general, se estan implementando medidas que van en la buena direccién. Y esto uniéndolo
con el punto anterior creo que es fundamental, encontrar el marco més 6ptimo para la realizacion de las transacciones comerciales entre paises, y mas

aun en el caso especifico de Espana que tiene que focalizar una gran cuota de mercado en el exterior, debido al bajo consumo y baja demanda que hay
en nuestro pais.

;,C0mo afronta su presidencia del Centro
Riojano de Madrid, que objetivos se
plantea?

Afronto la presidencia del Centro Riojano con grandes dosis de ilusion, entusiasmo y bajo una gran responsabilidad de representar a los riojanos en
Madrid. El primer gran objetivo que planteo es que seamos el mejor exponente y escaparate de La Rioja en Madrid.

A su vez, las dreas de actuacion son diversas, divididas en tres grandes pilares de trabajo: la cultura, la enologia y la gastronomia, donde los
objetivos en cada una de ellas iran encaminados a tener una importante apuesta por la calidad con larealizacién de distintos eventos.

En el plano cultural desarrollaremos conferencias de distinta s tematicas, exposiciones, conciertos, debates o presentaciones de libros.El drea
enologica es uno de nuestros puntos fuertes y desarrollaremos catas de distinta indole con el objetivo de difundir la cultura del vino.

En el plano gastrondmico, pondremos en marcha jornadas especificas, catas con maridaje u otros actos, con el fin de dar a conocer la amplia
variedad de productos que se producen y elaboran en La Rioja, como son los embutidos, quesos, aceites, verduras...

;Qué espera de su presidencia?

El reto que tenemos por delante es ilusionante. En cuanto al niumero de socios, espero que logremos un incremento sustancial de asociados, que sera
signo de que la entidad goza de una buena salud.

Por otra parte, aspiro a que el Centro Riojano de Madrid siga teniendo una evolucion ascendente en los distintos puntos en los que basamos
nuestra gestion, cuamplamos todos los objetivos que nos prefijemos con anterioridad en las distintas dreas y nos convirtamos no solo en el lugar de
referencia de todos los riojanos en Madrid, sino que sigamos posicionandonos como un lugar referente del sector del vino en nuestro pais,
gracias a la presentacion de vinos de distintos paises del mundo, de la mano de sus respectivos embajadores, en nuestras instalaciones de Serrano



PRIMER ACTO DE ENTREGA DE

El 31 de
Enero se
Ilevo a cabo
el primer
acto de
entrega de
carnets a
los nuevos
socios del
Centro
Riojano de
Madrid tras
117 anos de
existencia
de la
entidad.




CARNETS A LOS NUEVOS SOCIOS

En él, el presidente
D. José Antonio
Rupérez Cano fue
entregando uno a
uno los carnets a
cada uno de los
nuevos  asociados,
en un evento que
sirvio para que todos
ellos se conocieran y
entraran en contacto.
A la finalizacion del
mismo, se degusto
una merienda tipica
riojana que Sirvio
para estrechar mas
aun los lazos entre
todos ellos.




VII CGATA INTERNACGIONAL

ENCUENTRO DE VINOS MOLDAVOS VS
INOS RIOJANOS
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El 14 de Febrero tuvo lugar la VIl Cata Internacional: Encuentro de vinos
moldavos vs vinos riojanos organizado por el Centro Riojano de Madrid y
la Embajadora de Moldavia en Espafia. Contd con la presencia de la
Embajadora, la Sra. Diia. Violeta Agrici, y del Vicepresidente de la entidad
riojana, D. Diego Fernandez Lépez, que sustituyé al Presidente del Centro
Riojano, D° José Antonio Rupérez Cafio, que no pudo asistir por
convalecencia, realizando la apertura del acto por videoconferencia.

Se cataron los siguientes cuatro vinos moldavos de Bodega Asconi:
Sol Negru Feteasca Alba, Sol Negru Feteasca Neagra, Uneori Glera y Ice
Wine Cabernet Sauvignon. La presentacion fue realizada por el endlogo
Amancio Calcerrada. Estos se maridaron con cuatro productos tipicos del pais:
una pasta de alubias blancas, berenjenas rellenas, sarmale y pechuga de
pollo “abrigada”.

Por la parte de la Rioja se cataron los siguientes cuatro vinos de
Bodegas Perica: 6 cepas Blanco, Olagosa Crianza, Olagosa Reservay
David Perica. La presentacion fue realizada por su Brand Ambassador,
Joanna Ciborowska Sanchez. Los productos riojanos que se degustaron
junto a los vinos fueron: queso, bufiuelo de bacalao, croquetdon de
carrilleras y verdura y para finalizar pastel ruso de Pastelerias Lacal de Alfaro.

Al acto asistieron, entre otros, los embajadores de Suiza, Eslovenia,
Ucrania, Costa Rica, Kazajistan, Indonesia, la Liga Arabe (acompaifiado por el
embajador del Libano en Paraguay, de visita en nuestro pais) vy
representantes de las embajadas de Chile, Azerbaiyan y Rumania.



EXPOSICION DE
CUADROS DE
LA PINTORA

MARIA
MARDOMINGO

La exposicion tuvo lugar en el
salon Gonzalo de Berceo
presentado por M2 Gloria Martinez,
secretaria general del Centro Riojano.

Maria Mardomingo es una pintora con una trayectoria
artistica de mas de treinta aiios que le ha llevado por varias
etapas, su pintura abstracta la ha llevado a un estilo propio y
personal. Ella dice que su pasion porelarte, y su
busqueda por los colores vivos es la causa de su
trayectoria y despertar artistico, expresando una gran
creatividad y una excelente sensibilidad invitando a la
contemplaciéon del alma. Lo que mas le inspira es la luz del
Mediterraneo y los colores del otofio.

Maria Mardomingo empez6 a apasionarse por la pintura en
el mediterraneo empezando en Valencia, donde se desarrollo
parte de su carrera profesional, ademas de formarse en
diversas etapas artisticas, realizando exposiciones y ferias por
Europa y E.E.U.U. Exposiciones en Madrid, Barcelona, Sevilla.
Y ferias como Feria de Holanda, Amsterdam, 2004 a 2006; Feria
de Bélgica, ART Bruselas, 2010; Certamen en arte Laguna
Price, 2011; Feria de Londres, ART Fair, Saatchi Gallery, 2012;
Exposicién en Agora Gallery, New York, 2015.

Maria Mardomingo dono al Centro Riojano
esta pintura, el presidente Don José Antonio
Rupérez Cafio, que por causas mayores no
pudo asistir, lo recogi6 el vocal conservador
del patrimonio, José Ignacio Lépez de
Silanes Valganon.




29 de Marzo 2019

" HEROES "
Se presento en el centro Riojano de madrid Serrano 25 Un libro:
HEROES, escrito por Paloma Aznar.

Paloma Aznar nos presenta un libro lleno de miedos y emocion.
En unos campos de refugiados donde esos nifios con sus dibujos
nos dicen lo que piensan de su realidad ....

La ONG médicos sin fronteras denuncian cada dia lo que ocurre
en los hospitales y escuelas que padecen el bloqueo de la ayuda
humanitaria y se convierten en objetivo militar, pero los médicos,
enfermeros y maestros intentan I‘eSlStH‘.

Este libro nos cuenta las calamidades que pasan los nifios en esta
oguerra que ellos no tienen culpa, que con sus dibujos y sus
pinturas quieren expresar su felicidad.

Estuvieron en la presentacion barios personajes del cine la
musica la radio la televisién y socios del centro Riojano.

Gracias Paloma por presentarnos el libro tan humano y lleno de
verdad.




Ven al pueblo del
champinon

Pradejon
(La Rioja)
3, 4, 5 de Mayo

Presentacion de fungitur 2019 en el
Centro Riojano de Madrid

Se present6 en Madrid en el Centro Riojano Serrano 25, el
cartel de la feria " Fungitur 2019 en Pardejonel 3,4y 5 de
Mayo, realizado por Jose Antonio Roda que ha ilustrado dos
grandes hongos que encajan entre ellos formando un
rostro.

Se present6 a los medios de comunicacion " El futuro de
nuestros hongos " donde conocimos el futuro y nuevas
aplicaciones de los hongos de cultivo a nivel regional,
nacional e internacional de la mano de la Asociacion
Profesional de Cultivadores del champifion de la rioja,
Navarra Aragon.

Presento el acto en el centro Riojano:

El presidente D°. Jose Antonio Ruperez Cafio

Alcalde de Pradejon D°. Oscar Le6n Garcia

Director general de cultura del Gobierno de la rioja D°.
Eduardo Rodriguez Rosery

Representante de Fungiturismo D°. Ricardo

Aligual que cada afio, la séptima edicion de la feria Fungitur
celebra en honor al champifién, la setayla
interculturalaridad, vuelve a Pradejon, municipio conocido
como la capital del champifion,

i Ven al pueblo del champifién. Ven a Pradejon !

L.o mas destacado

1. Cartel artistico

2.Mesa redonda

3. Accion Performativa

4.intervencion artistica en latas recicladas
5. Visitas guiadas a cultivos de champifion y
setas

6. Ronda de Pinchos:Funiji de Plata

7.Show Cooking en compaiiia de la mascota-
fungi

8. Exposiciones variadas

9.Visita a la torre de la Iglesia 10. Feria
Intercultural

Mas infomacion:
Telf: 941 150 001

www.pradejon.org
gestion@aytopradejon.org



Comer semen ya es posible en
Espafia: el restaurante riojano
que triunfa con este plato

En la Jungla. Esta exquisitez japonesa ya se puede probar en Espafia gracias a un restaurante de La Rioja

Si algo tiene la globalizacion es que cada dia comemos cosas mas raras. Hace unos afios el sushi era una cosa
exotica que salia en las peliculas de Akira Kurosawa. Ahora, antes de llegar a una panaderia has pasado por tres
restaurantes japoneses. Esto inicié una carrera armamentistica que nos introdujo a los pokes (que en realidad es
comida hawaiana) y ahora llega a un nuevo nivel que ya puedes probar en La Rioja: el semen de bacalao.

La lecha es el fluido seminal de los peces, que si lo llamamos por su nombre en japonés queda mas cool:
shirako. Tradicionalmente, esta delicatessen (en serio, para los nipones lo es) se servia a modo de tapa, en el interior de
los testiculos del animal. Por lo general se sirve crudo y acompafiado de alguna salsa a base de algas, aunque
también puede servirse en tempura o frito. En los dltimos afios, Alaska (el estado, no la cantante), ha descubierto
un negociazo en su exportacion a Japon.

El semen de bacalao llega a Espafia

¢Su sabor? Quienes lo han probado dicen que es suave y que la textura es similar a la de los sesos de cordero. En este
video puedes ver al youtuber Mark Wiens probarlo sin saber exactamente qué se llevaba a la boca, y lo describe como
algo parecido al queso cremoso:

En cualquier caso, si quieres probarlo ya puedes hacerlo en Espafia, concretamente en Logrofio, en el restaurante Kiro
Suhi:

El propio cocinero reconoce que no esta seguro de si es el primer restaurante de Espafia que lo sirve. Pero anima a
todos a probarlo:

El de bacalao no es el Unico esperma de pez que encandila a los japoneses. El anke (de rape) y el fugu (de pez
globo), son también consideradas exquisiteces, especialmente este Gltimo, un pescado que como ya aprendimos en
Los Simpson es muy popular en el pais pero también caro por la dificultad que conlleva prepararlo debido a su
veneno. Por suerte, el bacalao es inofensivo en ese aspecto.



Quesos de
Acehuche

"SILVA CORDERO"

Presentados por el presidente
en el Centro Riojano de Madrid

El origen de esta queseria se remonta al
afo 1998. Actualmente tiene una
capacidad aproximada de producciéon de
unas 120.000 piezas de quesos al afio,
para lo que emplea unos 600.000 litros de
leche.

El queso que desde sus inicios se
ha elaborado e nuestra queseria, ha sido
el de leche cruda de cabra, haciendo
el ya conocido y famoso Queso de
Acehuche, que como dice nuestro
eslogan: “Posiblemente los quesos mas

Pedidos TIf: 616 122 731 exquisitos del mundo”.
\”/ No obstante, desde principios del afio
AQ)A\ 2010, hemos incorporado a nuestra

produccion el gueso de leche cruda de
oveja, el cual nos esta dando
muchas satisfacciones.



José Félix Paniego, en el Olimpo de
los mejores sommeliers del mundo

José Félix Paniego, Jefe de Salay Sommelier de los restaurantes
del Hotel Echaurren Relais & Chateaux, ha obtenido el Premio a
Mejor Sommelier en los galardones anuales que entrega la

Academia Internacional de Gastronomia. Chefe Paniego sucede en
el premio a Rafael Sandoval, del Restaurante Coque de Madrid.
José Félix Paniego ha reconocido que ha recibido la noticia “con

verdadera sorpresa.”

Contintan de esta manera las buenas noticias para la Gastronomia
riojana, que ha dejado su huella en la pasada edicion de Reale
Seguros Madrid Fusién 2019. Precisamente hace poco mas de una
semana en este congreso gastronémico, Pol Contreras, repostero
y Jefe de Taller del Echaurren, se alzé6 con el Premio al Mejor
Pastelero de Restaurante.

El resto de galardonados han sido para Angel Leén, Grand Prix de
I’Art de la Cuisine; Pedro Monje, Grand Prix de I’Art de la Salle;
Kiko Moya, Prix Chef de I’Avenir; y Montserrat Abella que se ha
llevado el Prix au Chef Patissier. Ademas el portal Gastroactitud de
Julia Pérez y José Carlos Capel ha sido distinguido con el Prix
Multimédia y el libro Arzak editado por Planeta Gastro se ha alzado
con el Prix au Littératura Gastronomique.






ETH

HOTELS

Le invitamos a desconectar de larutinay
sumergirse en la experiencia sensorial que
esconde nuestro magnifico Hotel. En el ETH la
Rioja, ponemos a prueba sus sentidos...Percibay
descubra la extensa tradicién vitivinicola propia de
nuestra tierra, la tierra con nombre de Vino,

Rioja. Deguste nuestra amplia gastronomia, con
productos autéctonos que no deja indiferente a
nadie. Sorpréndase con nuestras amplias
instalaciones y con cada detalle, aléjese del bullicio
urbano, refresque su sed en nuestro Restaurante y
disfrute de nuestra terraza estival. En definitiva,
déjenos que nos ocupemos de todo.

ETH RIOJA
Haro, La Rioja

Los Nogales, s/n 1

HARO (ESPANA)

Telf. 941303355

Email: rioja@eth-hotels.com

Ubicado en el corazén de Haro, El Hotel ETH
Rioja ofrece servicios de alta calidad a un
precio muy

competitivo. El Hotel ETH Rioja*** se levanta
en la

comarca riojana de Haro, en una zona
donde los

viedos ocupan casi de manera
monotematica el

paisaje, su estilo tradicional contrasta con
sus

modernas, minimalistas, confortables y
practicas

instalaciones.




VIII CATA INTERNACIONAL

—

Encuentro de vinos

"POLACOS VS VINOS RIOJANOS™

El 8 de Abril tuvo lugar la VIII Cata Internacional: Encuentro de vinos Polacos vs vinos Riojanos
organizado por el Centro Riojano de Madrid y la Embajadora de Polonia en Espafia. Cont6 con
la presencia de la Embajadora, la Sra. Dfia. Marzenna Adamczyk, y del Presidente de la entidad
riojana, D°. José Antonio Rupérez Cafio.

Se cataron los siguientes cuatro vinos Polacos:

Bodega Milosz: Grempler Sekt 2017,

Bodega Stara Winna Géra: Riesling znad Pradoliny 2018,
Bodega Kinga: Muscat Remedium Alba 2018.

Bodega Pod Lipa: Regent 2016.

La presentacion fue realizada por el enélogo D°. Conrado Moreno.

Estos se maridaron con tres productos tipicos del pais:
Seleccidn de quesos de la region de Lubuskie,

Trucha marinada en miel y vino blanco,

Pierogi (empanadillas polacas) rellenos con ganso,
Seleccién de carne de caza y paté de pato.

Por la parte de la Rioja se cataron los siguientes cuatro vinos de Bodegas Carlos Serres:
Crianza 2015,

Reserva 2012,

Onomastica Blanco Reserva 2014,

Onomaéstica Segundo Afio 2015.

La presentacion fue realizada por el enélogo D°. Fernando Roman.

Los productos riojanos que se degustaron junto a los vinos fueron:
Champifion relleno de jamon,

Croquetona de bacalao riojana,

Arroz meloso con patitas de cordero Chamarito

Pastel Ruso de Pastelerias Lacal de Alfaro.




Los de Dueias se impusieron, con
mucho sufrimiento, a Seven Up en
un gran tramo final de partido
digno de ser recordado. Izquierdo
fue el lider riojano en la medular,
mientas que Mallero anoté el gol
de la noche. Los visitantes se
adelantaron con el tanto de Dikic,
cuajando un excelso choque en
defensa.
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Los de Dueias dieron la
vuelta al tanto inicial de Martin
en una segunda mitad de
ensueino ante Samos Black
Limba, que cuajé un gran
envite. Fisac desde la frontal
y Benitez - Donoso de golpe
franco llevaron los tres puntos
al casillero de Centro
Riojano en un bonito
encuentro en Recuerdo.
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Empieza sumando Centro Riojano
de Madrid en la primera jornada de
la fase de grupos de la Business
Soccer Cup Bronze. Lo hizo al
vencer por 2 goles a 5 a idropdnica
CF en un partido en el que tuvo
que remontar los tantos de Manu
Guitian y Diego Martinez en propia
puerta. Algo que consiguieron
gracias al poquer de Jorge
Dueias.



Sierra

Cazorla

Agua Mineral Natural

Agua Sierra Cazorla, son
las mas indicadas para
la preparacion de
alimentos infantiles, para

las dietas de adelgazamiento,
para las personas con
problemas de retencion de
liquidos, para las dietas
pobres en sodio...

El equilibrio de la composicion
unica de Sierra Cazorla, bajo

contenido en sodio Yy rica
en calcio, magnesio
y bicarbonatos Ila convierten
en un agua excepcional

para toda la familia.

“Agua Sierra Cazorla un agua especial y
Unica, para toda la familia”

El Agua mineral natural Sierra Cazorla nace

en el Parque Natural de las Sierras de

Cazorla, segura y las Vilas, uno de los

mayores entornos protegidos de Europay
declarado Reserva de la Biosfera por la
UNESCO en 1983.

Las aguas minerales  naturales se
caracterizan, entre otras cosas, por una
mineralizacidon constante. Cada agua se

diferencia del resto por su composicion, por el
porcentaje de minerales que la integran. La

composicion final del agua mineral natural

depende de muchos factores, como el PH, la
temperatura...

Es importante conocer la composicion del
agua que bebemos, puesto que, a pesar de
gue necesitamos hidratarnos a lo largo de
toda nuestra vida, las necesidades de nuestro
organismo varian en funcion dela edad, la

salud, la actividad fisica, la dieta y otras
circunstancias, como el embarazo, la
menopausia... Por lo tanto, es importante,

cuando vayamos a adquirir agua, fijarnos en
Su composicion mineral.
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¢l Cendro Riojano de Madrid nombrado
Cdéfrade de Honor

El Centro Riojano de Madrid vivio este sdbado 30 de Marzo una
de las jornadas mas importantes en sus 118 afios de historia
desde 1901. Las instalaciones ubicadas en la madrilefia calle
Serrano 25 acogieron el acto de nombramiento de la propia
institucion como miembro de honor de la Cofradia del Vino,

distincion que se impuso a su presidente, José Antonio

Rupérez, en nombre del resto de socios. La asociacion

cultural que trabaja en la difusion de los valores del vino
de Rioja, gastronomia y turismo de la comunidad convirtio

al Centro en wuno de los suyos por su trabajo en la
promocién de la region en Madrid y por «ser un puente entre
ambos territorios», como sefald Javier Gracia, gran maestre de
la Cofradia del Vino. Este reconocio el gran
orgullo que significa para su agrupacion esta distincion: «
Es un honor para nosotros poder fraternizar con los socios de
este Centro. Es el hogar de los riojanos en la capital y aqui nos
sentimos como en casa». El nombramiento de Cofrade de Honor
es la maxima distincibon que otorga la Cofradia
del Vino de Rioja, es la unica asociacion cultural sin animo de
lucro que se dedica a la promociéon y difusion de la cultura
del vino de Rioja y de La Rioja. En estos 35 afios de
existencia de la cofradia que se cred el 30 de junio de 1984, en el
Monasterio de Yuso de San Millan de la Cogolla,
muy pocas entidades han recibido este nombramiento

entre E que podemos destacar:

Estaciébn  Enolégica de Haro, Parlamento de La Rioja,

Diario La Rioja, Museo Vivanco de la Cultura del Vino,

ONCE vy, bodegas como Lépez de Heredia, Bodegas Riojanas o

Bodegas Marqués de Murrieta.

Javier Gracia alab6o la gran actividad cultural, vinicola y

gastronémica de una institucion con la que se

sienten  «hermanados» y en la que confié para

que «continte siendo un gran embajador de los valores del vino
y de la palabra». El discurso sirvi6 como preambulo a la entrega
al presidente de la protocolaria medalla, el cubre-cabeza y

e diploma que acredita al Centro Riojano como cofrade de honor.
En el acto, en el que se volvi6 a escuchar el himno de la

casa riojana, Rupérez recibi6 también los tradicionales

cepazos en representacion de todos los socios

como nuevos cofrades. El presidente no dudd en agradecer este

reconocimiento ya que, segun sus palabras, «es un orgullo y
una satisfaccion poder recoger esta prestigiosa  distincion».
un reconocimiento que dedico a Eduardo

Paternina, antiguo vicepresidente del centro, y que aseguré que

les servira para seqguir «esforzandose

diariamente en promover la difusion de los valores

riojanos». El nombramiento conté con el respaldo del
Gobierno regional, que, a través de La Rioja Turismo, apoyo
este acto como «reconocimiento a la labor de promociéon de
como destino turistico nacional e

nuestra comunidad

internacional». Desfile 'y estreno de bandera EI Centro

Riojano también celebré otras actividades que acompaifiaron el
encuentro. Uno de los méas especiales fue el d esfile de
cofrades y socios por la madrilefia calle Serrano, que levant6 la
expectacion de los transeulntes del barrio de Salamanca y que
sirvi6 para presentar la nueva bandera del Centro
Riojano de Madrid. Ademas, para finalizar el programa festivo,
disfrutar de

los asistentes pudieron

una comida de hermandad elaborada con productos

riojanos.




Recibic la distincion honorifica

La Cofradia del Vino de Rioja, entidad que promueve su cultura, fundada en 1.984 en el
Monasterio de Yuso de San Millan de la Cogolla, origen y cuna de la lengua castellana,
nombré al Centro Riojano de Madrid Cofrade de Honor de la Cofradia, maxima distincion
que concede, en un acto multitudinario celebrado en las instalaciones de Serrano 25y
alrededores.

Detras de este reconocimiento, subyace una
extensa trayectoria del Centro Riojano promocionando
el vino y la cultura del Rioja a lo largo de los afos,
a través de diferentes actos como son las catas de
vino organizadas con bodegas acogidas al
Consejo  Regulador, conferencias o0 formaciones
sobre enologia. Mas recientemente, en el afo
2.016 pusimos en marcha las Catas Internaciones del
Centro Riojano, con la finalidad de proyectar desde
nuestra ubicacion en Serrano 25, la imagen del
Rioja en un panorama global. Estos
encuentros estan organizados junta a las Embajadas
de los paises participantes, y cuentan siempre
con la presencia del Embajador o Embajadora
acreditado en nuestro pais. En el discurso de
investidura, entre otros aspectos a los que hice
alusion, quise dedicar este galardén al jarrero
Eduardo Paternina, exvicrepresidente de la entidad,
admirable persona a la que le profesaba un gran
afecto y estima, que nos dejo hace un tiempo,
siendo mi predecesor en las tareas
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Dia Internacional del Libro

En la tarde del Dia Internacional del Libro, celebramos el acto de la lectura en
castellano antiguo del poema “Vida de Santo Domingo de Silos”, del poeta riojano
Gonzalo de Berceo, uno de los maximos exponentes de nuestra lengua. Quiero dar
las-gracias a todos los participantes/lectores de este singular evento. El Centro
Riojano seqguira trabajando en la difusion de la cultura en todas sus vertientes!

Tuvimos una visita

muy especial, la del Sr. D.
Danko Prokic , ex -
embajador de la Republica
de Serbia en Espafa,
pero—ante  todo ungran
amigo con el que hemos
compartido grandesy
buenos momentos estos
ultimos afnos. Ahora reside en
Belgrado, y no podia
marcharse de Espafia sin
visitar su querido Centro
Riojano de Madrid.




* DONTELAS ZAPATILLAS
Y UNETE AL EQUIPO

CAMINANTES DEL CENTRO RIOJANO







